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【会议报道】
舟山市商务局对我市四个外贸预警点进行2019年度检查
根据《浙江省商务厅关于开展2019年度对外贸易预警点检查工作的通知》要求，受省商务厅委托，12月26日下午，市商务局召开我市2019年度省级外贸预警点检查工作会议，市商务局副局长李进城出席会议并作了讲话，市商务局外贸处处长王军海主持会议，局机关党委、办公室、外贸处、国际贸易咨询服务中心等科室负责人参加会议并参与评审专家组打分。
会上，水产、船舶、油品、贻贝四个省级外贸预警点就机构建设、外贸预警、案件应对、行业自律、工作配合等五项检查内容，结合年度工作实际情况，以PPT方式作了全面总结汇报。协会秘书长冯飞亚参加了会议，预警专职工作人员张连斌作了详细汇报。市商务局参会评审人员充分肯定了水产预警点工作所取得的成绩，并认为在反映诉求、配合政府部门工作、深入企业调研、提出贸易救济措施等方面尤为突出，同时指出，对预警工作总结的提炼、概括、分析方面还不够，需要进一步做好。根据省厅规定，今年，省商务厅和市商务局考核小组检查评分各占50分。经市商务局综合评审，水产品对外贸易预警点获得第一名，将在网上公示后被推荐为优秀预警点，上报省商务厅核准。
李进城副局长在讲话中对各预警点工作给予了充分肯定，他指出，在2019年中美经贸摩擦大背景下，各预警点结合自身行业优势和特点，充分发挥组织协调作用，积极应对贸易摩擦，取得了显著成效。对2020年度预警点工作，他要求各预警点继续加强自身建设，提高自身预警能力和水平，提高预警信息质量；深入企业调研，掌握企业需求，发挥企业与企业之间、企业与主管部门之间桥梁作用；加强与省内优秀预警点之间的经验交流，为商务主管部门决策提供参考意见，圆满完成市委、市政府下达的2020年全市外贸出口服务。（协会秘书处）
【专家论坛】
水产品加工行业现状与发展策略
浙江海洋大学食品与医药学院院长、教授   邓尚贵
党的十九大报告指出“坚持陆海统筹发展，加快建设海洋强国”，实现由海洋大国向海洋强国的历史跨越，是时代的召唤，也是中华民族实现伟大复兴的必由之路，对于实现两个一百年的奋斗目标具有重大意义。近年来，我国渔业取得了令人瞩目的成就和发展，“吃鱼难”的历史问题已经不复存在，渔业也实现了由数量向质量的转变，经济效益得到明显提高。水产品出口贸易在农产品中占据领先地位，成为农产品的支柱行业。水产品加工业的技术和实力也不断上升，但与世界发达国家相比，仍然存在较大的差距。
一、行业现状
（一）水产加工业已成为食品工业的重要组成部分
水产品在我国居民膳食结构中的营养来源比重迅速增加。我国居民人均水产品消费量1980年1.4公斤、2000年为4.2公斤、2014年10.8公斤，按照《中国食物与营养发展纲要（2014-2020）》要求，2020年人均消费量达到18公斤，联合国“2017-2026农业发展展望”报告指出，2026年我国居民人均消费水产品将达到50公斤。随着生活水平的提高，健康已经成为人民最关心的问题；随着电商物流的高速发展，水产品逐渐从出口转向内销、从沿海转向内陆、从酒店转向家庭。数据显示，我国居民人均水产品消费额从1992年的67元上升到2012年的557元，优质水产品的消费增长迅速。此外，2016年我国食品工业总产值达11.1万亿，渔业总产值达1.2万亿，其中海水产品总产值5117亿元，占食品工业总产值的4.7%。水产品加工业对食品工业的发展做出了重要贡献。
（二）水产品加工业竞争力日益增强
渔业经济的快速发展为水产品加工业提供了丰富多样的加工资源。2010年水产品总产量为5370万吨、2016年增加到6900万吨；从2016年水产品加工率38.20%来看，与世界平均水平65%还有较大差距，但海水产品加工率已达到59.21%，与世界水平差距并不大。
（三）水产品加工业积聚效应越来越突出
2016年北部、东部和南部三大海洋经济区海洋生产总值分别为24324、19912和26272亿元，占海洋生产总值的比重分别为34.5%、28.2%和37.3%；自北向南形成了八大海洋产业集聚中心，并辐射周边地区。沿海八大省份水产品加工总量1940.9万吨，占全国水产品加工总量的75.7%。全国水产加工企业9892家、规上2753家，主要集中在沿海省份，企业总数8375家、规上2286家。沿海水产品加工产值占全国81.2%。
（四）产业结构不断调整和完善
主要包括鲜活水产品、冷冻水产品、腌制水产品、罐头制品、调味品、鱼糜制品、鱼油、海藻制品、保健品等多个行业门类。“十二五”之前，冷冻品、鱼糜制品、腌制品等是主要的加工形式，几乎占加工总量的80%，其中海洋食品有50%左右是冷冻品。“十二五”期间，部分产业加快淘汰落后产能，高薪技术产业化进程加快，逐渐实现三产融合发展。2015年海洋三产增加值占海洋生产总值分别为5.1%、42.5%和52.4%，到2016年分别为5.1%、40.7%和54.2%，第三产业比重增加强劲。在海洋食品产业中，高端海洋食品增长迅速。如海参产业，年均复合增长率高达30%，总产值已超过250亿元；休闲食品2011年零售额86亿元，2015年达到142亿元，复合增长率为13.4%。
二、主要问题
（一）原始创新不足，基础研究支撑行业发展的积累不足
基础研究是创新的源泉，行业可持续发展的关键，人才培养的重要手段。但是，在我们的水产行业，对鱼、虾、贝、藻等原料的主要营养功能成分加工特性缺乏系统研究，对它们在工艺、过程、贮运、销售过程中的影响机制和变化情况并不完全清楚和明白；内源酶和外源酶对水产品的质量影响研究不深入、不透彻，对加工副产物中酶的分离提取和应用缺乏系统研究和相关科学评估；精深加工与流通领域物质变化和风味形成的机制和规律不明白，直接制约了水产品加工业精深加工和附加价值的提高。
（二）核心关键技术突破能力不强，引领行业变革的技术创新不足
1、水产品加工精深程度不足，加工对产品的增值幅度偏小。主要加工品为冷冻品、鱼糜制品和干腌制品，这部分占到了80%，而仅进行冷冻加工的初级加工品就占到32.5%。初级加工品采用传统工艺，对现代真空冷冻干燥、生物发酵、高纯度制备等高新技术应用较少。可是欧美国家精深加工比例达70%、加工增值率达90%，而我们还不到20%。
2、综合利用不足，副产物高值化产品少。40-60%的下脚料或低值水产品、变质腐败水产品被浪费掉，同时，还会造成严重的环境污染。我们的近邻日本，早已开始全利用零浪费计划，他们鱼类加工的利用率已达90%。我们的许多成果依然停留在实验室，工业化应用还有相当长的距离。
3、产品单一且同质化严重。受制于传统工艺、传统装备和传统技术的影响，这个问题越来越突出。我们的行业需要寻找创新、需要寻找突破，我们的老总也需要认真考虑这个问题了。
（三）加工装备研发和更新滞后
食品制造已从“传统机械化加工和规模化生产”向“工业4.0”与“大数据时代”下的“智能制造”和“智慧制造”、从“传统热加工”向“非热加工”、从“传统过度加工”向“适度加工”、从“资源开发型”向“生物制造型”等方向转变，未来的水产加工行业也必将向自动化、智能化、智慧化方向发展，这是大势所趋，不可逆转、不可违背。我们的水产加工行业，曾经处于国内领先、世界知名的地位，那是因为我们有世界闻名的舟山渔场资源优势，有国内领先的冷库设施和先进的加工技术体系。但是，随着时代的变迁，这也成为了制约我们发展的关键瓶颈，目前，国内很多地市水产加工行业已经超过我们，如果再不转变思路、再不变革，我们将越来越落后，直到被淘汰。
（四）质量安全监管和控制仍待加强
食品安全问题始终是关系到国计民生的重大战略问题。总体来看，水产食品安全逐步向好，但是，也存在一些问题或风险。比如海洋环境污染导致的微生物、生物毒素、药物残留、微塑料等有机污染、重金属等有毒有害风险因子难以控制，渔业生产者安全意识淡薄导致的用药不规范、不合理甚至不合法，消费链条的延长（如电商、内陆销售等）导致安全控制难度加大。
各国各地区关注的安全风险点有所不同。如欧盟、俄罗斯重点关注重金属，日本韩国重点关注致病菌和亚硫酸盐，美国重点关注药残和品质缺陷。从近几年监控数据来看，主要风险类别是重金属和致病微生物；从产品品种来看，有以下几个特点：
1、 安全风险主要是海捕产品。
2、 风险因子主要是微生物（包括细菌总数、大肠杆菌、大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌）、组胺、二氧化硫和重金属（镉、汞、砷）。
3、 熟制品、即食制品致病微生物风险稍大。
4、 金枪鱼、鲭鱼组胺风险较大。
5、 甲壳类特别是海捕蟹类二氧化硫风险较大。
6、 大规格金枪鱼（如黄鳍、大目等）和鱿鱼（头、须）重金属风险较大，海捕蟹镉超标风险较大。
主要风险控制措施：
1、原料：新鲜，注意检测和监控；
2、致病微生物：加工过程控制、加工人员体检、出厂检验。要注意NISIN（09.04类可直接食用的熟制水产品可使用0.5克/公斤）对G+有效而对G-无效。金黄色葡萄球菌属于前者，大肠杆菌和沙门氏菌属于后者，在采取微生物控制技术时，必须考虑到这一点。在水产品中比较有效的是稳定态二氧化氯（09.02、09.04-09.06可以使用，但限鱼类，可使用0.05克/公斤）。
3、组胺：一般来说，含组氨酸较高的红肉鱼，死后受到微生物的污染后以极快的速度产生组胺。因此，应严格控制捕捞后、加工过程和物流运输的环境温度，条件许可时还应当辅以微生物控制技术；
4、重金属：
（1）蟹类镉：河蟹主要分布在蟹肝（蟹黄）、蟹鳃和蟹肉中，蟹肝中最多，往往达到蟹鳃和蟹肉的3-5倍，蟹鳃和蟹肉的含量几乎没有差异。此外，越成熟的蟹，镉的富集越少。海蟹推测主要分布在消化腺中，具体情况要经过研究才能确定。
（2）金枪鱼重金属：一般情况下，主要是汞，且鱼体越大，重金属超标的风险也越大，因此，需要严格检查和控制。具体哪些部位含量高、哪些部位含量低，仍然需要仔细研究才能确定。
（3）鱿鱼重金属：一般情况下，镉容易超标，且头和须出现超标的几率稍大一些。资料显示，EDTA、柠檬酸和乳酸钠混合液浸泡或者EDTA、柠檬酸混合液浸泡或者EDTA、柠檬酸、酒石酸和磷酸混合液处理可以降低其含量。也有用壳聚糖混合物脱除的研究报道。
（五）企业自主创新与协同创新能力严重不足
企业是创新的主体，是成果转化应用的主体。发达国家成果转化率高达70%。我们的企业独立或参与建设创新载体的数量不足、能力不足、意识不足，主要原因还是规模小、赚钱少、利润薄、风险大；尽管也成立了一些产业联盟，但是结构松散，技术创新、技术合作、技术交流不密切、不充分，技术创新主体的利益分配不明确或者不合理；国家和地方创建的科技创新平台资源共享不充分，协同创新作用发挥不尽如人意。
三、发展趋势
（一）水产品加工越来越突出营养功能
随着生活水平的提高,人类的膳食结构已经发生深刻的变化,肥胖、三高急剧增加，越来越年轻化；同时，亚健康和慢性病人群不断扩大，产生了严重的社会负担。《中国国家食物与营养发展纲要2014-2020》明确提出要“深入研究食物、营养和健康的关系”，可以说，未来30年是水产品加工业发展的黄金期、机遇期和关键期。不仅因为水产品资源丰富，而且还因为它们富含生物活性肽、功能油脂、多糖、维生素和矿物质等营养健康因子，是人类良好的食物来源和健康资源。
1、 海洋食品将会更加满足完善居民膳食结构的需要：海洋生物物种占全球物种的80%以上，可为人类提供15%的蛋白质资源，相当于全世界所有耕地提供食物能力的1000倍。鱼、贝、虾、蟹等有人体必需的8种氨基酸。据统计数据显示，2013年水产品在全球人口动物蛋白摄入量中占比达17%，日均动物蛋白摄入量占比近20%。水产品营养丰富，即使摄入少量的水产品，也能显著加强以植物为主的膳食的营养效果，很多低收入缺粮国家和最不发达国家均属于此类情况。
2、 高端功能性水产品将会更加受到老百姓的期待：营养功能性水产品因为具有陆地动植物不可取代的生物活性成分，在保健食品、特殊医学食品和特殊用途食品领域，将会越来越受到居民的喜爱。目前，已经从海洋生物中分离出近4000种活性物质，它们对于延缓衰老、降血脂、抗凝血、增强记忆、增强免疫等等具有重要作用。就拿鱼油来说，全球鱼油总产量大约110万吨，其中74%来自全鱼，26%来自加工副产物。但是，这些鱼油用于保健食品和其他食品供食用的仅占25%，用于水产养殖业却占75%。高端海洋功能性营养食品产业的发展将有效提高海洋资源的利用效率、减少环境污染，同时，也将成为水产加工业新的经济增长点，带动相关产业整体可持续发展。
3、 特殊人群的膳食需求值得我们重点关注：有数据表明，中国亚健康人群已经超过75%，他们往往处于焦虑、忧郁、愤怒、沮丧之中，导致关节炎、头痛、溃疡、心脏病等等。海洋食品的摄入可一定程度帮助解决这些健康问题，降低患病风险（微量元素平衡、体重控制、提高免疫力等），辅助治疗慢性病（糖尿病、心血管疾病、精神疾病、慢性炎症、骨质疏松等），满足不同人群健康需求（婴幼儿、青少年、更年期、中老年），满足特殊职业人群健康需求（运动员、脑力劳动者、商务工作者、有害工种、吸烟人群、熬夜人群等）。2019年发表于世界权威期刊《Nature》杂志的一篇文章指出，吃鱼可以解决微量营养素缺乏问题。据估计，每年因微量营养素缺乏导致过早死亡的人数达到100万人。鱼类含有钙、铁、锌、硒、维生素A、DHA、EPA和优质蛋白质，研究结果呼吁渔业应成为粮食和营养的核心组成部分，因此，我们国家也提出了蓝色粮仓计划。
（二）水产加工品向高品质多元化方向发展
2016年全球水产品人均消费量达到20.3公斤，预计到2026年将增加19%，亚洲是未来水产品消费增长最快的地区，预计未来的10年，全球水产品新增产量的76%将由亚洲人消费。大幅度增长的消费需求，为我们发展水产加工业提供了难得的机遇。此外，我国已成为全球最大的水产品消费国，拥有最大的消费市场。随着现代冷链物流配送体系的不断完善，预计未来质优快捷高端的冰鲜水产品将会成为发展的重中之重。
1、 方便快捷的水产品趋向多元化和优质化：经济的增长和生活的多元促使水产品市场不断细分，新型水产品加工不断涌现，同时，消费者也对食用方式提出了方便、快捷的要求。运用先进技术和装备，提供标准化、方便化、安全化、营养化的即食产品将会成为重点发展领域，新型中餐工业化水产品如山东的鲅鱼水饺、大连的蒜茸粉丝扇贝、福建和潮汕佛跳墙罐头等产品的出现给消费者带来了极大的方便。休闲食品也进入到不断改进和创新发展阶段，消费市场呈几何级数增长，前景广阔。
2、 高品质冰鲜水产品的消费需求日益增长：随着经济的迅速发展，冰鲜北极虾、三文鱼、帝王蟹、阿根廷红虾、海胆、海参等高品质水产品越来越多地出现在酒店、家庭餐桌上，特别是内地，消费的容量越来越大。互联网+正在引领水产品消费市场由零售商主导向消费者主导转变，国民越来越看重美味、营养、健康和便利的水产品，从而也推动着国内和进口企业调整供应链结构，以原产地直销、海量采购方式为消费者服务。消费者的需求层次也向着个性化、多样化、精品化发展，越来越重视产品的质量和服务质量。基于此，保鲜技术、储运技术、物流技术、追溯技术多技术集成的新型水产品精深加工技术的需求与应用将会越来越迫切。
3、加工制造机械向自动化智能化发展
创新发展加工装备是提升核心竞争力的必然选择，是实现渔业现代化重要组成部分，可以促进水产品加工业转方式、调结构，推动加工业从粗放型向集约型转变，向自动化、专业化、规模化、标准化方向发展，以显著提升加工效率、节约成本、提高效益。
（1） 加工装备的自动化：机械化、自动化、智能化是加工装备发展的三个阶段，也是水产品加工业发展的必然趋势。目前，我们的水产加工业总体上还处于机械化阶段，自动化、智能化也仅仅是在部分加工企业或部分加工工序得到了应用。未来的加工业将逐步全面实施自动化和智能化，进一步解放劳动力，提高企业综合效益。
（2） 加工装备的专业化：水产品加工行业的装备新技术、新产品、新设备不断涌现，很多已经进入市场，用于生产，专业化的程度越来越高。不同水产品类型，不同加工阶段和环节的装备层出不穷，如船载加工系统、无水保活系统、冰温保鲜装备、清洗机、去头机、去鳞机、去内脏机、去皮机、预煮机、快速烘干机、脱壳机等等，形成了种类齐全的水产品加工装备体系。
（3） 加工装备的标准化：大型规模化成套加工装备是国家的战略产业，是构建面向国际互认的加工机械和包装机械标准化技术体系、提高我国加工行业技术水平、破解国外技术壁垒的必由之路，也是解决卡脖子技术的关键。
4、加工行业向绿色和可持续发展
目前的水产加工行业，尽管取得了辉煌的成就，成为食品产业的重要组成部分，为国民健康做出了重要贡献，但是，我们应该清楚地看到还存在的诸多问题，如原料供给的结构不合理、资源利用率低、环境压力持续加大、能耗高、污染物排放高等问题依然存在。未来的水产加工行业，必然要走质量、环境和生态协同发展的道路。
（1） 资源利用向优质原料转变：要充分利用近海、深海、远洋资源，高效利用养殖资源，获取高品质渔业资源；要积极开发大洋性鱿鱼和南极磷虾等战略资源，保障水产品的稳定供给和优质供给。
（2） 加工体系向全利用发展：我国每年有大约12%的水产品变质、加工产生40-60%的副产物，这部分资源从数量上看是惊人的，必须得到充分利用，才能有效提高行业综合效益。
（3） 发展模式向低碳绿色转变：要通过不断创新，推广新型、高效、节能新技术、新工艺、新装备，推进行业发展模式的转变。
5、质量安全向全球一体化方向发展
党中央和国务院提出逐步把我国建设成为海洋经济强国的宏伟目标，一带一路、蓝色粮仓、大健康等国家战略相继出台，为行业提供了前所未有的发展机遇。但是，我们的质量安全体系与渔业发达国家相比，仍然存在差距，亟需构建与国际接轨的海洋食品质量安全体系。目前，我国水产品质量安全的发展呈现出发展的四大趋势：
（1） 标准法规的制修订向体系化科学化发展；
（2） 危害因子的评价检验技术向高质量高效化发展；
（3） 质量安全监管体系向信息化大数据方向发展；
（4） 风险监测和评估越来越细致和完善。
四、发展策略
（一）加强政府宏观调控
围绕深入落实国家创新驱动发展战略、健康中国战略，推进陆海统筹，建设海洋强国，推动加工业产业结构转型升级，以问题为导向，需求为牵引，针对行业现状，加强宏观调控，聚焦重点目标、重点领域和重点问题，做好战略布局和规划，规范市场竞争，对小微企业进行有针对性的扶持，引导水产品加工行业向健康、绿色发展。同时加大政府对水产加工业的财政支持力度，着重扶持龙头企业转型升级，提倡“先富带动后富”，由龙头示范企业带动小微企业的发展，形成良好的市场竞争氛围。
（二）充分发挥行业协会和产业联盟作用
密切跟踪国际标准，加快制修订产品标准、检验标准和生产卫生规范，鼓励企业和行业协会制定高于国家标准的企业标准和团体标准，尽最大可能与国际接轨，降低国际贸易风险。加强市场导向，以产业链为基础，引导企业、高校、科研机构达成资源共享协议，建立协同创新联盟，构建稳定合作的协同创新机制，定期开展学术交流和技术对接活动，让企业及时了解最新的前沿信息，提高企业创新意识，推进企业转型升级。
（三）提高加工技术含量，增加产品附加价值
当前，水产加工行业或多或少地存在深加工不足的问题，产品附加值低，究其原因是加工生产技术难以满足深加工的要求。因此，要想提高产品附加值，实现经济效益的快速增长，就要对当前加工技术进行升级，学习国外先进生产经验，对一线生产工人进行技术培训，从而实现加工技术的全面升级。
（四）充分利用原料，推进行业绿色低碳
水产品原料的低碳高效综合利用，有效提高了资源利用率，使原料得到了充分利用，成本也相应降低，并能带动相关产业的发展，具有持续的经济效益和社会效益。如罗非鱼，体型完整饱满的罗非鱼可处理成罗非鱼片尾，体态瘦小的罗非鱼可处理成鱼糜，皮、鳞等下脚料可制作调味品，或利用生物技术提取可利用的蛋白制成功能性口服液。
（五）养捕加流协同发展，走可持续发展之路
水产品加工行业要想屹立不倒，就必须走可持续发展道路，在规划水产业行业发展的时候，要将环境和资源承载力这一重要因素考虑进来，合理开发渔业资源，加强渔业资源的保护。同时，要积极维护渔业环境，加大污染整治力度，禁止污染物排放；建立健全禁渔休渔制度，实现资源的可持续利用。此外，还应关注未来电商物流发展趋势，关注80后、90后、00后以及中小学生甚至幼儿园孩子的饮食需求，研发与之相适应的新型水产食品，形成养捕加流一体化发展思路与新型发展模式，探索未来行业发展路径，服务人民健康生活。
未来的中国，将会更加受到世界的关注。我国应当承担起大国责任，在大力发展水产品加工业的同时，应该严格控制生产过程中可能出现的污染和有害物质，保障水产品的安全性，做到可持续发展，实现由量向质的转变，推动水产品加工业全面转型升级。
【行业动态】
为出口企业“量身定制”政策 嵊泗海关“快速核放”出口水产品
嵊泗海关近日推出“快速核放”政策，水产品出口企业实现“随检随放”。“没想到我们反映的问题，海关能这么快帮我们解决落实。”舟山凯利水产有限公司总经理俞卫斌高兴地说，“这对我们企业来说真是个大好消息！ ”
嵊泗海鲜在国内外市场广受欢迎，嵊泗贻贝远销东南亚、俄罗斯、韩国等地。由于地处海岛县，嵊泗的水产品出口运输路途遥远，加上海岛地区运输受天气、交通等因素制约，因船班停航延误出运和通关的事件经常发生。这成了当地水产品出口企业发展的一大难题。
“不忘初心、牢记使命”主题教育中，嵊泗海关到嵊山、枸杞等乡镇开展调研，为企业解难题办实事。其间，多家水产品出口企业提出这一通关难的问题，引起了海关工作人员的重视。调研人员回来后集中力量研究，并于近日实施了这一政策。
此前，如果出口水产品被命中查验，整票货物需要等待检验检疫结果出报告后才能办理通关手续，加上天气、交通等因素影响，企业可能需要等待10到15天的时间。“出口贸易变数很大，行情随时可能有变化。而且汇率浮动也快，多等待一天可能会给我们企业造成不少损失。”俞卫斌说，有时遇到客户急着要产品的时候，也只能干着急。
“‘快速核放’就是我们为本地水产品出口企业‘量身定制’的政策。”嵊泗海关相关负责人介绍说，在快速通关模式下，水产品被命中查验后，经企业申请，海关在完成现场查验和抽样后进行综合分析，对符合要求的货物提前进行检验检疫放行，使企业能够正常办理通关手续，相关检验检疫单证在实验室检测合格后另行出具。通关前置，其他手续同步进行，避免了因等待检验检疫结果造成的时间损失，每批次能为企业节省7天左右的通关时间。
同时，该负责人也表示，提升通关效率并不代表放松监管。相反，嵊泗海关始终践行保障食品安全“四个最严”要求，定期开展食品安全风险监测、企业核查，结合HAC－CP体系验证、自检自控能力审核、专项审查等措施，确保企业食品安全卫生控制体系符合要求，持续有效。此外，嵊泗海关积极健全追溯召回管理，产品出现任何质量问题，第一时间召回，有力保障出口水产品安全可靠。（舟山日报 胡园园 赵鹏）
【协会活动】
协会开展春节前慰问困难党员活动
2020年1月9日上午，在传统春节来临之际，协会秘书处在秘书长冯飞亚带领下，走访慰问了协会会员企业退休职工生活困难老党员徐师傅家，送去了社会组织党的关怀和温暖。
冯秘书长和徐师傅家人亲切交谈、嘘寒问暖，详细了解徐师傅家的孩子治疗康复情况、生活情况和经济收入，并送上慰问金2000元。鼓励他们树立生活信心，克服困难、渡过难关。徐师傅家人见到协会秘书处同志到来，非常高兴、连声道谢，深深感受到社会组织带去的党的温暖和关爱。临走时，冯秘书长再次表示，你们家的困难情况我们一直挂在心里，每年会定期来走访慰问。
多年来，协会一直坚持开展向社会弱势群体送温暖献爱心活动，从2017年起，将帮扶对象转为会员企业困难党员，并坚持每年走访慰问。今年已是第4年了。（协会秘书处）
【市场开拓】
	2020年境外重要渔业会展一览表


	印度渔业展览会
	印度贝埃马瓦拉姆Radha krishna conv
	2月6－8日
	

	印度(科钦)国际水产海鲜展览会
	Hotel Grand Hyatt
	2月7-9日
	

	德国不来梅国际水产海鲜展览会
	德国不来梅展览中心
	2月9-11日
	+49(0)4213505-230

	俄罗斯国际食品展览会
	莫斯科国际展览中心
	2月10-14日
	15637776797

	阿联酋迪拜海湾食品展
	迪拜世界贸易中心
	2月16-20日
	021－51721732

	希腊国际食品展览会
	雅典Athens Metropolitan Expo
	3月7－9日
	17724805221

	日本千叶食品展览会
	日本千叶幕张国际会议中心
	3月10-13日
	+81 043-296-0001

	美国波士顿国际水产海鲜及加工技术展览会
	美国波士顿国际展览中心
	3月15-17日
	15638867438

	尼日利亚国际食品展览会
	尼日利亚拉各斯
	3月24－26日
	0571－81389440

	新加坡国际食品及饮料展览会
	新加坡展览中心
	3月31－4月3日
	010－52870595

	马来西亚马六甲渔业展览会
	马六甲国际贸易中心
	4月7－9日
	+60 6－2333330

	加拿大多伦多食品展览会
	多伦多加拿大能源中心
	4月15－17日
	416－263－3000

	西班牙国际食品及饮料展览会
	巴塞罗那国际会展中心
	4月20－23日
	010－67686637

	比利时布鲁塞尔国际水产海鲜及加工技术展览会
	布鲁塞尔会展中心
	4月21-23日
	15638157706

	韩国首尔国际食品展览会
	韩国国际展览中心
	5月19-22日
	15539461521

	泰国曼谷国际食品展览会
	泰国曼谷展览中心
	5月26-30日
	+66 2 8334455

	菲律宾马尼拉渔业展览会
	马尼拉大都会世界贸易中心
	5月28－30日
	+63 2 9020000

	埃塞俄比亚亚的斯亚贝巴食品展
	亚的斯亚贝巴MillenniumHa
	6月3－5日
	010-60563480

	伊朗国际食品展览会
	德黑兰国际展览中心
	6月15－18日
	15336536655

	南非食品展览会
	约翰内斯堡加拉格尔会议中心
	6月21－23日
	+27 11 2663000

	俄罗斯圣彼得堡水产海鲜及加工技术展览会
	圣彼得堡会展中心
	6月24－26日
	+7（812）2404040

	印尼雅加达渔业展览会
	雅加达会展中心
	7月8－10日
	+62215726000

	马来西亚吉隆坡食品加工及食品包装展览会
	吉隆坡太子世界贸易中心
	7月16－19日
	+603 26146999

	马来西亚国际食品及饮料展览会
	马来西亚吉隆坡会议中心
	7月22－24日
	010-60563480

	缅甸国际食品及饮料展览会
	仰光TATMADAW EXHIBITION HALL
	8月13－15日
	

	挪威渔业展览会
	挪威特隆赫姆Trondheim Sp
	8月18-21日
	+27 73568600

	越南胡志明国际水产海鲜及加工展览会
	胡志明会展中心
	8月26－28日
	+84（8）4135999

	香港亚洲水产海鲜展览会
	香港会议中心
	9月1－3日
	+852 2 582888

	土耳其国际食品及加工技术展
	伊斯坦布尔CNR展览中心
	9月2－5日
	0571－87798160

	台湾高雄国际渔业展览会
	高雄会展馆
	9月3－5日
	+886 72131188

	澳大利亚国际食品展览会
	墨尔本展览中心
	9月7－10日
	15539461521

	俄罗斯莫斯科国际食品展览会
	莫斯科红宝石展览中心
	9月22－25日
	010－67686637

	冰岛科帕沃于尔国际渔业展览会
	Smarinn Sports & Convention Centre
	9月23－25日
	

	秘鲁利马国际食品展览会
	秘鲁利马Jockey Plaza
	9月25－27日
	010－60563480

	智利国际食品展览会
	智利圣地亚哥会展中心
	9月29-10月1日
	13764122725

	日本东京国际水产海鲜及加工技术展览会
	日本东京有明国际展览中心
	9月30－10月2日
	

	西班牙维哥国际水产展览会
	西班牙维哥国际展览中心
	10月6-8日
	18503823526

	法国巴黎国际食品展览会
	巴黎北郊维勒班展览中心
	10月18－20日
	010－60563480

	智利圣地亚哥水产养殖及渔业展览会
	智利圣地亚哥会展中心
	10月21－24日
	+562 2391150

	中东迪拜国际水产贸易及加工技术展览会
	阿联酋迪拜世界贸易中心
	11月3－5日
	13366443660

	台湾国际渔业展览会
	台北贸易中心南港会展馆
	11月6－8日
	+886 27255200

	印尼雅加达水产海鲜及加工展
	雅加达会展中心
	11月11-14日
	13366443660

	韩国釜山国际水产海鲜贸易展
	韩国釜山会展中心
	11月
	0591－28377239


（秘书处汇编）
2020年国内主要渔业会展一览表
	会展名称
	会展地点
	会展日期
	联系方式

	中国国际（厦门）渔业博览会
	厦门国际会展中心
	4月23－25日
	0592－5078295

	上海国际进口食品展览会
	上海国家会展中心
	5月7－9日
	17521694166

	国际现代渔业及科技博览会
	合肥滨湖国际会展中心
	5月8－10日
	0755-86375586

	中国北京国际渔业博览会
	中国国际展览中心
	5月16－18日
	010－62927900

	中国（福州）国际渔业博览会
	福州海峡国际会展中心
	6月4-6日
	0591-88039800

	上海国际水产海鲜展览会
	上海光大会展中心 
	6月4－6日
	17765110324

	上海亚洲生鲜配送展览会
	上海新国际博览中心
	6月16－18日
	021－28906666

	上海国际渔业博览会
	上海新国际博览中心
	8月26-28日
	021-28906666

	中国（广州）国际渔业博览会
	广州广交会展馆
	9月24-26日
	020-66339113

	武汉国际渔业博览会
	武汉国际会展中心
	10月14－16日
	027－88237506

	中国（青岛）国际渔业博览会
	青岛红岛国际会议中心
	10月28-30日
	0580－2285227

	中国(上海)国际进口博览会
	上海国家会展中心
	11月5－10日
	021-67008700

	深圳国际水产展览会
	深圳会展中心
	11月19-21日
	0755-82848800

	中国大连国际渔业博览会
	
	11-12月
	15641192077


（协会秘书处汇编）
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