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【会员动态】

浙江兴业集团公司迁入干览新厂区运营

浙江兴业集团有限公司由国有舟山第二海洋渔业公司(现更名浙江盛海达有限公司)和日本玛鲁哈株式会社合资成立，现有职工3000余人，是一家以水产品精深加工贸易为主导，集远洋捕捞、海洋生物制造、船舶修造、绳网制造、餐饮等产业为一体的大型水产企业，也是我国最早成功利用外资的大型中外合资企业之一。先后开发了金枪鱼系列、鱼糜系列、鱿鱼系列、鱼片系列、虾仁系列、海洋休闲食品系列以及海鲜大礼包等多个系列300多个品种，形成了以北京、上海、杭州、成都、西安、沈阳、武汉、广州为中心的八大内贸区域市场，产品还远销30多个国家和地区，销售业态转向礼包、专卖、批发、餐饮、电子商务和超市为主。
今年1月中旬，浙江兴业集团有限公司从普陀区沈家门大干迁入了定海区干览镇的舟山国家远洋渔业基地国际水产品产业园区内（位于东北侧）正式投入生产。该迁建项目总投资5.6亿元，包括2座1万吨级冷库，金枪鱼加工车间和海洋生物制品厂、海洋鱼油加工厂等9个下属工厂，以及办公楼、科研楼、人才公寓、食堂、员工宿舍楼等配套设施，占地11.435万平方米，建筑面积11.87万平方米，历时2年建成。主要生产金枪鱼、墨鱼、鱿鱼和深海鱼油、海洋生物制品等精深加工产品。新地址邮编316014。

记者沿着正门“兴业集团”Logo进入厂区，左侧是水产品制品车间、冷库、水产冷冻车间，右侧是鱿鱼加工车间、冷库、鱼油加工车间，厂房与厂房之间挨得很近，且较为高大。企业负责人说，新厂区的布局与过去大不一样，现让厂房长高个子，按两层水产加工车间设计，突破了国内多数水产加工企业一层厂房的传统概念，目的是向上要空间，优化生产流程，放大亩产效益，节约土地资源（占地面积较原来设计节约22.97%）。同时，车间紧挨冷库，中间用物流廊相连，原料、成品直接通过物流廊运输，既可降低物流运输成本，也可减少产品污染，保证产品质量。

浙江兴业集团公司作为舟山水产品精深加工的代表和龙头企业，把这次迁建看作是企业转型升级和做大做强的契机，为公司可持续发展蓄足后劲，也为舟山国家远洋渔业基地建设增添了浓墨重彩的一笔。兴业集团迁建项目办公室主任周重光介绍说，原料经物流配送至生产车间后，经过全新升级的新一代设备加工，自动化程度更高、生产成本更低、产品质量更可控。未来，升级版深海鱼油等水产品精深加工的健康产品将从这里出厂，销往全球各地。预计新项目的年产值将以每年８%－10%的速度递增。兴业集团将开启新的发展时代。（协会秘书处） 
舟渔公司明珠工业园项目近期破土动工

2017年底，全市重点产业项目——中国水产舟山海洋渔业有限公司明珠工业园项目在定海区干览镇舟山国家远洋渔业基地隆重举行开工奠基仪式。该项目占地面积107.6亩，投资规模3.69亿元，将建设大型水产品综合精深加工车间、冷库等设施，制冷系统采用最先进的二氧化碳制冷技术，总建筑面积9.3万平米，冷藏总库容13500吨，年处理水产品2万吨。主要经营以鱿鱼为主的海洋食品精深加工、水产品原料加工、食品冷冻仓储、水产品进出口业务等，一期工程产值3亿元人民币，出口2000多万美元。项目的开工建设，标志着舟渔人在力求创新、追求卓越的进程中，将进一步淘汰落后产能，加快机器换人的步伐，提高装备技术水平和劳动生产率；全面引入战略投资者，加快建立混合所有制经济形式和职业经理人制度，搭建符合行业特点，适应未来变化的现代企业制度，进一步激发经营者和骨干人员的积极性、创造性，为企业转型升级和可持续发展增添活力；进一步对接舟山群岛新区产业规划，加快国家远洋渔业基地建设，壮大实体经济。

舟渔公司成立于1962年10月，现为中国农业发展集团有限公司（系国资委管理）的重要成员企业，是一家集远洋渔业、水产加工、渔港物流、房地产和后勤服务为一体的大型国有企业。现位于普陀区沈家门平阳浦，占地47万平方米，总建筑面积30多万平方米，有17座码头21个泊位，海岸线1465米，1.4万立方米保税油库，4个专业水产品加工车间和1个水产品研发检验中心，3.5万吨/次冷库群。还拥有40余艘远洋渔船，年捕捞海水鱼3万余吨，从业人员5000余人，总资产19亿元。

公司具有自营出口、保税油供应和外籍船舶维修等资质，还率先成功研制出烤鱼片、鱿鱼丝等精深海洋食品，是我省农业产业化龙头企业，曾获舟山市首届市长质量奖，其“明珠牌”海洋食品被授予“浙江省最佳城市礼品”和“浙江省农业金名片”荣誉称号，为我国海洋渔业从近海走向远洋、水产加工从初级向深度开发和综合利用的转变做出了杰出贡献。（协会秘书处）

【展会信息】
今年青岛渔博会舟山展团位置已确定　摊位租赁费略有上涨

据主办中国（青岛）国际渔业博览会的美国海洋展览（中国）有限公司近日透露，今年青岛渔博会将于11月7－9日在青岛即墨国际博览中心举行，舟山展团位置仍在原来的Ｓ2馆1－5列，总面积1268米（含要切割的道路），等同于去年，相当于141个标准展位。但摊位租赁费将较以前略有上涨，特装展位（空地）每平方米1200元（去年1100元），每个标准展位（9平方米）12000元（去年11000元），其他如加角价格不变。协会将于４月底正式下发通知，5月份报名。（协会秘书处）
【经贸预警】
　　出口水产企业要重视水产品重金属超标问题

1月22日，葡萄牙通过欧盟食品饲料类快速预警系统通报印度尼西亚一批次金枪鱼罐头汞含量超标。之前的1月11－12日，加拿大也通报美国2批次水产品汞含量超标。

金枪鱼营养价值高，富含DHA、EPA等不饱和脂肪酸，具有健脑益智延寿之功效，同时口味极佳，是国际公认的高档水产品。目前世界上主要消费国家中，日本以生鱼片、鱼片寿司等为主要消费方式，欧美国家则以金枪鱼罐头为主要消费方式。
由于金枪鱼以及鲨鱼、金目鲷等大型鱼类位于食物链的顶端，容易富积汞等重金属，进入体内后易形成毒性更强的甲基汞。通常在鱼体内甲基汞含量约占总汞的80%左右，并且鱼类寿命越长，个体越大，体内汞含量越高。长期食用汞含量高的食品，易对人体特别是胎儿的神经系统造成极大损害。1953年日本爆发的“水俣病”就是典型的汞中毒。

据了解，有关国际组织和世界主要贸易国家为保护消费者健康，纷纷制定了鱼类中重金属的检测限量。如2006年欧盟颁布委员会条例(EC)No 1881/2006，制定食品中部分污染物的最高限量(废止了委员会条例(EC)No 466/2001)，详细规定了水产品中铅、镉、汞的限量。2008年欧盟委员会条例(EC) No 629/2008对委员会条例(EC) No 1881/2006又进行了修改，调整了汞在水产品中的限量规定。按照最新限量，以上水产品中汞的限量值为1.0 ㎎/㎏。

此外，美国食品药品管理局(FDA）和环境保护局（EPA）针对孕妇、哺乳期妇女、待生育妇女和儿童特殊群体，于2014年6月10日签发了一份关于食用水产品的建议，提出应多吃有益健康的低汞水产品。此前FDA和EPA对此的建议是这些人群食用水产品不应超过最大限量。新的科学研究显示，适当食用低汞水产品对健康和发育是非常重要的，建议孕妇每周吃8到10盎司的低汞鱼类。该建议同时提出，要避免吃以下四种富含汞的鱼类：包括产自墨西哥湾的方头鱼、鲨鱼、剑鱼、鲭鱼；每周吃白色（长鳍）金枪鱼不要超过6盎司。低汞水产品包括虾、鳕鱼、鲑鱼、罗非鱼、鲶鱼等。

金枪鱼是舟山水产品出口的主要品种，2017年占全市出口总量的21.11%，因此，我们提醒相关出口企业：

一是认真了解贸易国的技术法规，根据各国对鱼类中汞等重金属含量的检测要求进行产品结构和出口市场的调整，避免将汞等重金属含量高的产品出口到汞等重金属限量严格的国家和地区。

二是由于汞等重金属是鱼体本身带有而非加工过程掺入，并且鱼体规格越大，汞等重金属含量可能越高，因此企业在进料检验时尽量挑取规格最大的产品进行汞的检测，以此作为加工和出口的重要参考指标。

三是把好出口质量关，并积极与有资质第三方检测机构合作做好成品检测工作，确保出口产品符合贸易国要求。（协会秘书处摘编）
美国采取两项新措施加强对进口食品的监督

2018年1月31日，美国食品和药物管理局（FDA）发布公告，采取两项新措施加强对进口食品的监督，内容如下：

一是承认符合美国食品安全现代化法案（FSMA）标准的第三方认证机构。此类机构还被美国国家认可委员会、美国国家标准协会和美国质量协会共同承认，总部位于威斯康星州的密尔沃基。FDA将通过申请审查和现场评估对第三方认证机构进行资质评估，一旦被FDA承认，该认证机构即有权进行食品安全检查，并颁发外国食品设施（包括农场）和他们生产的食品（包括人类食品和动物私聊）的认证。

二是推出了自愿合格进口商计划（VQIP），这是一项自愿收费计划，为人类和动物食品进入美国提供快速审查和录入。有兴趣参与VQIP的进口商需要满足一些资格要求，其中包括确保其国外供应商通过有资质的第三方认证机构的认证。除了用于建立VQIP资格外，FDA还可以在某些情况下要求进口产品或生产这些产品的设施在进入美国之前获得认证。尽管FDA通常不要求认证作为进入美国的条件，但这是FSMA授予FDA的一项重要的新工具，FDA可以根据该计划确保从源头上纠正严重的持续性食品安全问题，并使进口到美国的食品按照美国国内食品所要求的相同安全标准生产。（来源:厦门技术性贸易措施网）

韩国拟修订《进口食品检验规定》部分内容
2018年2月7日，韩国食药部发布了第2018-52号公告，拟修订《进口食品检验规定》部分内容，修订主要内容包括：展销会产品进口食品豁免进口申报（畜产品除外）、确定了8项农林产品和6项加工食品等没有不合格检出食品的安全性。意见征求期至2018年3月2日。（来源:厦门技术性贸易措施网）

欧盟从食品添加剂清单中删除“山梨酸钙”

据欧盟官方公报消息，欧盟委员会于2018年1月23日发布（EU）2018/98法规，修订（EC）第1333/2008号条例附件II（经批准用于食品的食品添加剂清单）、附件III（经批准用于食品添加剂、食品香料、营养素等的食品添加剂清单）。根据（EC）No 1333/2008条例的附录II和III，山梨酸钙（calcium sorbate，E203）是一种被授权用作各种食品防腐剂的物质以及食品色素制剂和食品调味剂，经重新评估，决定将山梨酸钙从食品添加剂清单中删除。

本法规自欧盟官方公报公布之日起二十日生效；为了使食品经营者能够适应新的要求或寻找山梨酸钙的替代品，自2018年8月12日起适用。（来源:厦门技术性贸易措施网）

新加坡修订食品条例

2018年1月4日，新加坡发布G/SPS/N/SGP/60通报，修订《食品条例》，修订内容包括：

（一）允许使用下列新的食品添加剂和配料：1.部分水解卵磷脂（INS 322（II））和酰胺化果胶（INS 440）允许作为乳化剂按照良好生产规范在食品使用；2. 2'-岩藻糖基（2'-FL）和乳糖-N-新四糖（LNnT的），用于婴儿配方奶粉的水平分别为每120 mg/ 100ml和60mg /100ml。

（二）将下列现有食品添加剂扩大到其他食品类别：1.苯甲酸（及其钠盐和钾盐）（INS 210–212）和山梨酸（钾、钠、钙盐）（INS 200–203）用于食品类“预加工鱼子酱和其他鱼类产品”，允许用量分别高达2000ppm和1000ppm，分别以苯甲酸和山梨酸计；2.允许磷酸二氢钠等作为乳化剂或稳定剂：3. 三氯蔗糖（INS 955）用于食品类别“基于干酪的制剂”，允许用量高达500 ppm。

（三）删除丙基的对羟基苯甲酸酯（INS 216）和丙酯钠对羟基苯甲酸（INS 217）在食物中的使用。

（四）删除六种遗留杀虫剂（艾氏剂、DDT、狄氏剂、异狄氏剂、七氯和林丹）的最大残留限量（MRL）；默认情况下，将适用食品法典委员会确定的最大再残留限量（EMRLs）。

以上修订内容将于2018年3月生效；食品行业将获得12个月的宽限期，以淘汰使用对羟基苯甲酸酯（INS 216）和对羟基苯甲酸丙酯（INS 217）的食品。（来源:厦门技术性贸易措施网）

【行业动态】

舟山检验检疫局举办欧盟注册企业业务培训会

1月24日，为迎接欧盟官方检查，加强对出口水产企业注册备案及日常监管，规范企业水产品安全管理体系建设，舟山出入境检验检疫局组织召开了辖区欧盟注册企业相关业务培训会，来自57家欧盟注册出口水产企业和2家欧盟注册渔船公司的水产品管理负责人，以及局内相关注册备案评审及监管工作的人员共计70余人参加。

据悉，欧盟官方将于4月23日至5月4日来华检查，尽管目前检查目的地尚未确定，但考虑到舟山辖区水产品对欧盟出口量占全国近四分之一，年出口货值近2亿美金，因此舟山作为检查目的地的概率还是很高的。为此，舟山检验检疫局相关领导在培训会上，要求欧盟注册企业提高认识，强化责任担当意识，以检查为契机进一步完善提高自检自控能力，从质量记录真实性着手，进一步梳理规范各项原始记录，为水产品安全管理体系的规范化打下坚实基础。检验检疫专家还从欧盟相关法规、迎检总体思路和记录的可追溯性等三方面为企业下一步如何做好欧盟检查迎检准备工作进行了具体辅导，指出了欧盟注册企业在迎检工作中存在的一些共性问题，提高了大家　对输欧标准法规的认识，为欧盟注册企业有的放矢做好迎检前准备工作夯实了知识基础。（协会秘书处）

俄罗斯新增允许我国10家水产加工企业的相关产品进口　
本协会２家会员企业在列

2018年2月2日，俄罗斯联邦兽医及植物卫生监督局网站发布指令，自2018年2月2日起，允许我国10家水产及其制品生产企业的相关产品进口。其中包括本协会2家会员企业，即浙江舟富食品有限公司和嵊泗华利水产有限公司。具体企业名单参见http://fsvps.ru/fsvps/download/direction/18194

（来源:厦门技术性贸易措施网）

【知识传递】

国际主要食品认证简介

欧洲食品标准—IFS
IFS（InternationalFoodSupplierStandard）国际食品供应商标准，是德国和法国食品零售商组织为食品供应商制订的质量体系审核标准，许多知名的欧洲超市集团在选择食品供应商时要求供应商要拥有IFS认证。如果淘到带有这个认证的食品，很可能说明你买到的东西在欧洲大超市里有销售，这样也能放心一些。
最安全认证--HACCP

 20世纪60年代由皮尔斯伯公司联合美国国家航空航天局（NASA）共同制定的，最初是为宇航员提供食品安全方面的保障。在美国、英国、澳大利亚和加拿大等国家，非常认同这个认证标准。HACCP认证比QS质量认证更为严格，带有HACCP认证的食品在生产时存在被污染的可能性很小。
英国食品安全认证—BRC
1998年，英国零售商协会应行业需要，制定了BRC食品技术标准，虽然不是强制性认证，但是很多食品生产商和国家都认同这个标准。同时BRC认证还推出四类全球食品标准，包括食品、消费品、食品包装和非转基因食品身份。所以在英国销售的食品基本都拥有BRC认证标志。
美国食品、药品认证—FDA
由美国食品和药物管理局（FDA）通过的认证，确保美国本国生产或进口的食品、化妆品、药物、生物制剂、医疗设备和放射产品的安全。就食品来说，FDA认证主要监控食品的新鲜度、安全性、食品添加剂、有害成分等。经常海淘的妈妈对FDA认证应该不陌生，美国产的婴儿食品、保健品、药品等都要经过FDA认证。
有机农业最高认证--德米特（Demeter）
德米特（Demeter）是有机农业的最高标准体系。德米特源于1924年在德国成立的历史最悠久的有机农业团体--生物动态经营方式研究组织，由于德米特认证在品管规定比欧盟等其他品管法规更严格甚至严苛，因此获得了“有机农业的最高标准”、“比Organic更上层楼的认证”、“有机中的有机”等美誉。
德米特产品从农业生产，加工到最后的产品包装都必须严格遵循严苛的有机农法，不但拒绝使用任何合成化肥和人工化学植物防护剂，在加工的过程中，也绝不使用任何人工添加剂，并采取具体的严格措施。不论在哪一个国家或区域，德米特的整体要求都炒锅各国有机规则。除有机耕种以外，农夫会按需要种植特别的植物及饲养不同类型的动物，令农场变成一个拥有自然周期和生命的生态系统，用这方法培育的产品，含特有的能量、生命力及益处，对宝宝特别有益。
日本有机认证—JAS
由日本农林水产省（MAFF）制定的，并于2002年4月1日开始实施的《日本农业标准》。其中规定：所有出口到日本的有机产品和原料必须要遵从日本农业标准。也就是说，只有JAS认证的有机产品和配料，才能在日本市场销售。所以妈妈在海淘或代购日本婴儿有机食品时，可以把这个认证标志作为检测是不是真的有机食品的标准之一。
现今阶段，我国只有一些第三方机构提供符合国际安全食品标准检测和认证，例如香港国际安全食品认证中心、犹太认证、方之间认证等第三方检测认证机构。 （来源：食品伙伴网）
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