第2期

（总第317期）

                                               二О一三年一月二十八日

本 期 目 录

· 领导活动：舟山市委常委、组织部长张明超在协会慰问时强调  发挥行业协会优势  

服务会员企业  服务行业发展

周佳章会长在慰问活动时的汇报

· 意见建议：关于要求提高《中华人民共和国海关进出口税则》第十六章制作与

保藏水产品出口退税率的报告

· 榜上有名：浙江新农村建设带头人评选揭晓  袁亚珍获“金牛奖”

· 建设成就：“中国·舟山国际水产城指数”在舟山发布

· 外贸动态：嵊泗辖区野生蟹类出口增长迅速

             2012年舟山出口蟹类制品1万余吨
· 品牌推广：海力生集团生物科技公司加强品牌推广拓展销售渠道

· 经贸预警：连遭召回输美产品缘何“总受伤”

· 鱿鱼加工：秘鲁鱿鱼鱼丸的研究


协会地址：浙江省舟山市新城海天大道681号市国税大楼四楼

  邮政编码：316021    秘书处电话：（0580）2285227（传真同）

协会网站：www.zsea.cn           E-mail:zsscxh@126.com 

【领导活动】

舟山市委常委、组织部长张明超在协会慰问时强调

发挥行业协会优势  服务会员企业  服务行业发展
2013年1月24日上午，舟山市委常委、市委组织部部长张明超在市委组织部副部长张锦等同志陪同下，专程来到协会，对协会全体党员和专职工作人员进行慰问。

张部长一行5人首先来到协会秘书处看望每一个同志，亲切地与大家握手，致以节日祝贺。然后在会议室里听取了协会会长周佳章、市商务局局长苏为泽的工作汇报，并对协会工作和协会党支部工作作了重要指示。

周佳章会长就市出口水产行业协会的成立情况、日常工作、党支部工作、预警示范点、取得的荣誉、亮点工作和2012年水产品出口概况进行了简要汇报；苏为泽局长就水产品对外贸易中的一些相关问题进行了汇报。汇报中，张部长边听边问，并介绍了我市鱿鱼市场发展前景。

张部长说，今天来主要是看看大家。作为协会，市出口水产行业协会规模并不大，但做的都是大事，一些事情是整个行业的大事。舟山是世界四大渔场之一，有自己的特色和优势。协会发现的问题，提出的建议，代表着行业。协会为了行业发展，服务会员企业，开展综合服务，收到了成效。协会党组织也是围绕发展、服务中心来开展工作，这是行业协会的使命所在，行业党组织的作用所在。

张部长强调，行业协会和行业协会党组织发挥作用，关键是要服务会员企业，服务行业发展。希望协会和协会党组织，依靠会员企业，在行业管理相关部门的帮助下，对一些重要问题加以研究。一是对整个行业发展趋势问题进行研究。要通过研究，把握它的基本规律，抓住它的关键环节。二是相关部门的管理问题。如何做到既要规范管理，又不要一管就死。管的目的是为了健康持续发展，如果管死了就不对了。张部长说，有些问题，通过协会管理，效果就很好。希望协会在原有基础上继续发挥优势，努力服务水产行业发展，服务舟山新区建设。

市商务局纪检组长余红专、党组成员孙平和协会秘书长许洁等协会全体专职工作人员参加了慰问活动。（协会秘书处）
周佳章会长在慰问活动时的汇报

尊敬的舟山市委常委、市委组织部张明超部长、各位领导、各位同志：

十分感谢张部长一行在百忙之中专程来到市出口水产行业协会，看望协会的党员和全体同志。现在，我把协会基本情况作一汇报。

一、协会的建立。1999年12月，当时我在舟山检验检疫局任局长时，看到我市出口水产品低价无序竞争状况十分严重，给舟山出口水产企业造成了巨大的经济损失，实在心疼。于是我向舟山市委市政府督查室写了一封信，建议成立行业协会，解决这一现实问题。时任舟山市委书记王辉忠同志认为这一建议很好，批给傅元安常务副市长和刘爱世副市长，要求市政府把这个组织组建起来。2000年4月8日，在傅、刘两位市领导关心重视下，舟山市出口水产行业协会成立。协会的主管机关是市商务局，会长由分管工业的市政府副秘书长兼任，我兼任协会常务副会长。协会一成立，就把制订输欧虾仁最低保护价作为协会首要任务来抓，很快扭转了被动局面。价格同比提高198美元/吨；带动了出口其他国家水产品价格提高；带动了原料收购价格的提高；稳定了舟山渔业生产。初战告捷，增强了我们对办好行业协会的信心。

2007年，根据省政府57号文件规定，行业协会与行政机关实行职能、办公地点、财务、人员四脱钩，成为民办的民间组织。改革前，我已退休，在华定水产当总经理，为了加强水产协会力量，姜建明会长要求我辞去老总职务来水产协会当会长，我服从需要，担任了专职会长。现有会员企业110家，覆盖面占95%以上。

二、协会日常工作。（一）编印信息会刊。协会有《出口水产信息》，每月两期，发各级相关部门和全体会员企业；《预警信息》、《内部通报》、《会员反映》随时编发；办着协会网站和渔博会网站；（二）根据市场行情变化，每年数次制订输欧虾仁最低保护价；（三）输欧虾仁总量控制、有序出口具体操作；（四）深入会员企业进行专项调研；（五）及时反映行业诉求；（六）每年组团参加中国国际渔博会；（七）参与舟山渔博会组织工作；（八）举办每年两期以上的国际贸易为内容的培训班；（九）调查处理水产外贸工作中的突发事件（如输欧虾仁氯霉素事件，输韩小黄鱼铅块事件，输美暖水虾反倾销事件，输韩梭子蟹退货事件，欧盟对舟山捕捞渔船卫生质量检查，欧盟IUU法规等）；（十）参加市政府和相关部门召开的关于水产问题的会议；（十一）总结协会工作和协会建设经验；（十二）将协会工作编印成书，积累资料；（十三）完成市商务局、民政局交给的任务。

三、协会党支部。2009年，根据上级要求，协会成立党支部。现有党员7名，支部书记为史宪孟。党支部隶属市商务局机关党委领导。支部组织党员进行了学习实践科学发展观教育和创先争优活动。党支部是舟山市创先争优活动党建工作示范点。2012年，协会党支部被评为舟山市创先争优活动先进集体。

四、预警示范点。2007年，根据省商务厅要求，由市WTO服务中心和水产协会共同组建“舟山水产品对外贸易预警示范点”，是省里首批组建的。已连续5年被省商务厅评为浙江省优秀预警示范点。

五、协会荣誉。协会现在是舟山市优秀民间组织，浙江省 “优秀社会团体”，舟山市首家“全国先进民间组织”，舟山市首家“5A级行业协会”，国家商务部公平贸易基层工作点，省商务厅水产优秀预警示范点，省农业厅信息采集点。协会现是是中国水产流通与加工协会理事单位，省水产流通与加工协会副会长单位，省社会组织促进会理事单位，省农产品进出口协会常务理事单位，省检验检疫协会理事单位。

六、协会亮点工作。协会紧紧按照党中央提出的“提供服务、反映诉求、规范行为”的总要求开展工作，取得了显著成绩。一是水产品出口退税建议被国家税则委员会采纳，舟山出口水产企业每年多退税2亿元，有力地保证了水产企业的可持续发展；二是经舟山市政府批准，在市商务局指导下，在舟山检验检疫局配合下，对输欧虾仁、输韩梭子蟹实行总量控制、有序出口的措施获得成功，避免了无序竞争，避免了国际贸易摩擦，增加了企业效益和渔民收入，锻炼了协会的行业管理能力。此举得到浙江省委书记赵洪祝批示：“这是聪明的做法，要好好总结，探索出口贸易的规律，求得最佳效益。”副省长茅临生也作了批示。人民日报内参以《舟山出口欧盟虾仁的做法值得全国借鉴》为题，报党中央、国务院领导决策参考，增发至全国省部级单位参照。中国渔业报、国际商报都作了详细报道。三是协会反映企业诉求的20多项建议被国家、省、市领导机关采纳并实施，为保护和利用水产资源、减轻企业负担、为企业提供方便、增加企业效益作出了贡献。副省长、舟山市委书记梁黎明在一次全市大会上说：“舟山市出口水产行业协会工作做得好，要向市出口水产行业协会学习。”舟山市委副书记、市长周国辉在协会刊物《出口水产信息》上作出批示：“我市出口水产行业协会立足舟山、紧贴实际，积极传递政策法令，主动反映企业呼声和要求，发挥了很好的联系、沟通、服务作用。望总结经验，再接再厉，在水产行业的转型升级中发挥更大的作用。”

在舟山市委市政府的正确领导下，在市商务局的指导下，协会一定会继续努力工作，努力实现副省长、市委书记梁黎明关于“行业协会要发挥行业主心骨作用”的指示，争取为舟山水产行业的可持续发展作出积极贡献。

                                         2013年1月24日

【意见建议】

关于要求提高《中华人民共和国海关进出口税则》第十六章

制作与保藏水产品出口退税率的报告

国家财政部：

我国是水产品生产大国，也是水产品出口大国，国家对水产品的 出口从2007年12月起至2009年6月在短短一年半时间内先后四次调高了水产品的出口退税率，这不仅提升了我国水产品对外贸易的竞争力，而且对应对金融危机、企业的转型升级、渔民增收、渔业发展、渔区稳定起到了重要作用，十分感谢国务院税则委员会的大力支持。

但涉及国家海关进出口税则第16章税目16.04-16.05制作与保藏水产品及制品，目前是征17%退15%，我们要求，国家税则委员会比照03章（03.04-03.07）的出口退税率（征13%退13%）零税率适用于第16章16.04-16.05税目，即征17%退17%，要求提高2%退税率，其理由如下：

一、制作与保藏的水产品我们一般通俗称其为精深加工产品，其产品的开发企业必须在设备、技术、人材、资金上更多的投入；是企业在转型升级中以提高制作和保藏技术来取得效益，改变过去以资源量的增长获取效益的粗放型模式，提高企业的抗风险能力，因而受到各级政府和主管部门的支持和鼓励，也符合国家发改委2011年6月1日起实施的《产业结构调整指导目录》鼓励类产业。

二、贵部与国家税务总局2008年11月20日联合发布的“关于发布享受企业所得税优惠政策的农产品加工范围《试行》的通知”中规定：“熟制的水产品和各类水产罐头以及调味烤制水产食品不属于初加工……”，也就是说上述加工水产品（实质就是16章16.04-16.05税目号产品）不能享受免征企业所得税的优惠待遇，而03章（03.04-03.07）可享受到此优惠。

三、在当前金融危机下，水产加工业受到冲击最大的正是制作和保藏的精深加工产品，由于金融危机以及欧洲主权债务危机的升级，国外市场购买力下降，市场疲软，但由于加工制作与保藏产品的价格相对较高，市场接受能力差，制约了企业的精深加工产品的出口，为弥补这个缺口，企业只能加大资源型产品的出口，不利于我国企业的转型升级和国际竞争力。

为此，在当前金融危机不见好转情况下，为促进企业的转型升级和保民生稳增长的需要，我们恳请国家税则委员会对16.04-16.05税目中部分制作与保藏的水产品从退税15%提高到17%，即征17%退17%零税率。

附件：要求提高16章16.04-16.05部分制作与保藏的水产品税目号。

舟山市出口水产行业协会

                                      二Ο一三年一月十日
（本报告已通过多种渠道向国家领导机关反映）

附件：

要求提高16章部分制作与保藏的水产品税目号：

1604 11100      制作或保藏的大西洋鲑鱼

1604 119090     制作或保藏的其他鲑鱼

1604 120000     制作或保藏的鲱鱼

1604 130000     制作或保藏的沙丁鱼、小沙丁鱼属、黍鲱或西鲱

1604 140000     制作或保藏的金枪鱼、鲣鱼及弧鲣（弧鲣属）

1604 150000     制作或保藏的鲭鱼

1604 170020     制作或保藏的欧洲鳗鱼

1604 170090     其他制作或保藏的鳗鱼

1604 192000     制作或保藏的罗非鱼

1604 201990     非整条或切块的其他鱼罐头

1604 209990     其他制作或保藏的鱼

1605 100000     制作或保藏的蟹

1605 210000     制作或保藏的小虾及对虾

1605 290000     其它制作或保藏的小虾及对虾

1605 401900     制作或保藏的虾仁

1605 409000     其它制作或保藏的甲壳动物、软体动物及其它水生无脊椎动物

1605 530000     制作或保藏的贻贝

1605 540000     制作或保藏的墨鱼及鱿鱼

1605 550000     制作或保藏的章鱼

1605 590090     其它制作或保藏的软体动物

1605 630000    制作或保藏的海蜇

1605 690090    其它制作或保藏的水生无脊椎动物

共计22个税目号。
【榜上有名】

浙江新农村建设带头人评选揭晓

袁亚珍获“金牛奖”

    2012年度浙江新农村建设带头人“金牛奖”评选结果日前揭晓，我协会会员单位舟山越洋食品有限公司董事长袁亚珍榜上有名。

    袁亚珍1960年出生于定海长白一个渔民家庭，20多年前，她白手起家创业，用一股锲而不舍的闯劲和干劲改变了自己的命运，如今，她已拥有一家水产品精深加工企业——越洋食品有限公司。越洋公司是一家拥有自主进出口经营权，集生产、加工、贸易于一体的外向型水产品精深加工企业，是年销售额破亿的浙江省骨干农业龙头企业。

今年是“金牛奖”评选的第七届，经过海选、专家复评、巡回投票、评委定评等环节，最终锁定十位“金牛奖”得主。据了解，在前几届“金牛奖”评选中，我市的岱山县秀山乡卫生院医生郑明耀、嵊泗县华利水产公司董事长於定华、普陀区朱家尖街道南沙社区（村）党总支书记仇雪娣曾先后获此殊荣。（袁亚珍董事长系协会副会长）（协会秘书处）

【建设成就】

“中国·舟山国际水产城指数”在舟山发布

1月21日，由舟山市人民政府主办、普陀区人民政府承办、舟山国际水产城承编的国内首个水海产品指数在舟山发布，农业部市场与信息司副司长张兴旺、舟山市人民政府副市长刘宏明、普陀区区长王飞跃等领导出席发布会。
舟山国际水产城董事长胡校山就指数的发布作了介绍，这是农业部和浙江省政府签署的围绕“五个中心”打造国家级舟山国际水产城批发大市场要求而编制的，该指数参照国际市场水海产品分类惯例和我国商业统计分类标准并结合舟山水海产品的特点，将采样范围内的水海产品分为活、鲜、冷冻、咸干腌制四大类若干品种，设计水海产品的价格指数、水产市场景气指数和外贸指数三项内容，该指数发布的网站为：www.scpzs.com。

农业部市场与信息司副司长张兴旺对农业部与浙江省政府签约8个月后，舟山国际水产城指数能顺利发布感到高兴和祝贺，他介绍了农业部在全国建设8个农产品行业的指标发布，舟山是全国水海产品，淡水产品是湖北的荆州、蔬菜是山东寿光等等，指数的发布将有利于行业健康发展，有利于政府科学决策，有利于市场的改造升级，有利于提高水海产品的“话语权”，对舟山国际水产城而言是打造全国乃至国际水产品物流集散中心、价格形成中心、信息传播中心、会展贸易中心和科技交流中心，国家做大市场的需要。

舟山是我国重要的水海产品生产、加工贸易基地，2010年10月被商务部命名为全国六个“水海产品出口基地”之一。2013年1月中国·舟山国际水产城指数的发布必将推进舟山水海产品的国内外贸易，成为引导国内外水海产品贸易的“风向标”和“晴雨表”，希望会员企业多加关注。（周震海）
【外贸动态】

嵊泗辖区野生蟹类出口增长迅速

    日前，记者从嵊泗检验检疫局了解到，2012年1～12月，嵊泗检验检疫局共检验出口野生蟹类产品152.36吨，货值46.92万美元，与2011年同期相比，分别增长194.4%和177.3%。出口产品种类主要为冻切蟹和冻梭子蟹，市场均为韩国。“和2011年相比，2012年野生冻蟹出口增长迅速。”嵊泗检验检疫局负责人说，主要原因是经过多年东海伏季休渔措施，2012年蟹类采捕量大增，导致野生蟹类原料价格降低，企业资金周转效率提高，出口量增大；同时嵊泗辖区蟹类原料均为野生海捕，无亚硫酸盐等药物残留，深受国外客户青睐。

据介绍，嵊泗检验检疫局在帮扶企业扩大出口的同时，严格要求蟹类出口企业加强原料收购环节亚硫酸盐等药物残留的控制，加强原料验收工作，严禁收购拖网等作业方式捕捞的蟹、死蟹或来源不明的蟹类作为原料加工出口；并严格执行合格供方评定制度，完善追溯体系，做到原料来源可追溯；进一步对出口蟹类企业强化诚信教育，要求企业切实履行食品安全主体责任，提升产品质量安全。（舟山日报 郑元丹 通讯员 张华东）
2012年舟山出口蟹类制品1万余吨
2012年舟山出口蟹类制品共计623批次、1万余吨、5000余万美元。同2011年相比分别上升45.2%、40.6%和54.2%。

出口蟹类制品中输韩产品为370批次，约7000吨，货值2000余万美元，韩国为舟山海捕蟹产品出口量最大的地区，占出口总量的70%左右，其次为日本。

据介绍，去年舟山检验检疫局对以往的抽批检验模式进行了改进，建立以“风险监测+快速核放”为核心的出口食品检验监管制度，提升了把关服务的有效性。2012年，共有2批次出口蟹类制品被该局检出二氧化硫超标，并实现了2012年舟山出口蟹类制品零通报。（张博）
【品牌推广】

海力生集团生物科技公司加强品牌推广拓展销售渠道
为探索生物保健产品营销的新路子，突破营销瓶颈，使海洋保健食品的销售量得到增长，海力生集团生物科技公司积极研究对策，加强产品品牌推广，围绕建设品牌、拓展市场、拓展销售渠道，采取了多项措施。一是通过中国医师协会专家会议在舟召开契机，请全国各地医院的主任医师和专家学者作科研报告，提升产品在专业领域的知名度，对产品打入全国各大医院起到了推动作用。二是努力维护原有市场，培育开拓新市场。在东北和天津专门派遣人员驻点进行市场推广工作，湖南市场也在布局中，上海市场努力实现增量，其他现有市场则要求努力达到销售量的增长目标。三是与好易购开展全面合作。通过拍摄宣传片，邀请各年龄段女性现身说法介绍公司产品的功效和作用，同时邀请国内著名教授对产品进行推广。此外，公司专人负责在淘宝网上开设公司的专营店，通过目前最大的网络销售平台，推广公司的产品，达到提升产品口碑，扩大销售渠道的目的。
公司下一步还将对产品进行广告投入；与舟山范围内的三星级以上宾馆开展合作，陈列公司产品；在电视和各类报纸杂志的广告投入也在计划之中。

                                               （海力生集团网）
【经贸预警】

连遭召回 输美产品缘何“总受伤”

从儿童服装到锂电池，从圣诞树到马克杯，中国出口到美国的产品屡屡登上美国消费品安全委员会的产品召回通报。2011年和2012年，中国产品都排在美国消费品安全委员会召回产品的第一位。专家指出，中国产品应改善自身，注重提高产品安全标准，同时对于美方的歧视性待遇也要据理力争。

在2012年的美国消费品安全委员会（CPSC）产品召回通报上，中国产品又居首位。2011年，美国CPSC针对中国产品的召回通报也最多，共188项，占该时期CPSC召回通报总数的60.6%。

中国产品为何在美频遭召回？是中国产品质量真的不过关，还是在金融危机影响下美国贸易保护主义有所抬头？

接受本报记者采访的业内专家表示，上述两方面的原因皆有，面对美国的高标准，中国产品需要内外兼修。

内修质量

从2011年至2012年前几个月的召回通报来看，中国产家居用品一直首当其冲，平均约占产品召回总数的40%，其次为儿童用品，主要包括儿童服装和玩具等，平均约占产品召回总数的30%。被召回的原因多为产品存在安全隐患，可能危害人身安全。

针对中国产品在美屡被召回，清华大学中美关系研究中心高级研究员周世俭对本报记者说：“苍蝇不叮无缝的蛋。”

他认为，受金融危机波及，美国贸易保护主义抬头的因素的确存在。美国这只“苍蝇”固然不好，但是中国产品也确实并非“无缝的蛋”。

周世俭举例说，在食品方面，很多中国食品不符合美国的高标准。比如茶叶，除了明前茶和雨前茶，过了“五一”的茶则需要打农药来祛病虫害，这些茶叶上有农药残留，出口到欧美国家往往被拒。

又如冻兔肉，兔草在庄稼喷农药时被溅到，人吃了这种被“药草”喂大的兔子肉，久而久之有可能罹患癌症，这样的冻兔肉会因检测出农药残留而遭到召回。再如松花蛋，按照美国的标准铅含量超标，而近年来湖南等地生产的“无铅”松花蛋多数名不副实。

需要引起注意的是，这些无法出口的产品往往会转销国内市场，到头来受害的是国人。

“从一定意义上讲，中国产品标准是在美国的打压下提高起来的。”周世俭指出，美国的高标准短期来看可能损害了一些中国出口企业的利益，但长期来看有助于提高中国产品质量，对国人和企业来说实际是有益的。

此外，美国和中国对于商品的安全标准界定是有较大差别的。周世俭指出，比如中药朱砂安神丸，在销往美国时因汞超标而被召回，而这一类中药中国人则吃了几百年。同样的问题还出现在彩色陶瓷上，这种在中国很受欢迎的工艺品在美国则被认为铅超标。又如召回率很高的玩具，美国在其涂料有害成分、零部件是否易脱落等标准上非常严格，有些甚至高于国际标准，前几年广东的很多家玩具企业就因质量问题而倒闭。

因此，周世俭进一步指出，中国出口企业应改善自身，注重提高产品安全标准，争取达到美国要求。

外争公平

除了中国产品自身确实存在质量问题以外，美国的贸易保护主义也在想方设法地限制中国出口。

商务部研究院国际市场研究部副主任、研究员白明表示，要注意区分美国召回中国产品是确实出于质量问题，还是歧视性地对待中国产品。他指出，这种歧视性待遇不仅表现在明处，有时也会采取一些隐性手段，例如限制某种型号商品进口，而这种型号商品只有中国生产。

对于这类不公平对待中国产品，甚至故意找茬的贸易保护行为，白明指出，中国政府部门、行业协会和企业都应据理力争。

周世俭指出，商品检验也是贸易保护主义的手段之一，若美国对中国产品同本土及其他国家产品采取双重标准，那么中国企业则要据理力争，维护权益。

白明同时指出，应理性地看待美国CPSC的召回通报。2012年美国已成为中国最大的出口市场，出口商品数量多也在一定程度上决定了中国产品被召回的概率较其他国家和地区要大。此外也应看到，中国产品的质量在逐渐改善，中国始终在向成为贸易大国努力。他建议中国企业一方面要重视从技术和管理两方面严把产品质量关，树立长期经营意识，不要砸了“中国制造”这块牌子；另一方面也应变通地应对美国的高标准，调整产品结构，先从能达到标准的产品入手。（国际商报  作者：张日）

【鱿鱼加工】

秘鲁鱿鱼鱼丸的研究

郭立志

摘要：鱿鱼肉质细嫩，营养丰富，是一种高蛋白、低脂肪、低胆固醇的美味食品。目前，鱿鱼 的加工利用，只是鱿鱼丝等休闲食品，以鱿鱼为原料的冷冻调理食品很少。本试验利用秘鲁鱿鱼为原料，生产鱿鱼丸。

    由于秘鲁鱿鱼水分含量高85%以上并且具有不受人欢迎的怪酸味使得以其原料生产的鱿鱼制品中同样含有不受人欢迎的酸味。我公司科技人员经过多次试 验基本解决了其酸味问题研制的鱿鱼丸口味良好，无怪酸味。

1   材料与方法

1.1  实验材料及设备

自捕秘鲁鱿鱼、玉米淀粉、马铃薯淀粉、食盐、白砂糖、味精、聚合磷酸钠

绞肉机、斩拌机、蒸煮锅

1.2  实验方法

1.2.1 工艺流程

    原料鱿鱼解冻→去皮、去脏→清洗、沥水→切块→绞碎→斩拌→成型→水煮→冷却→冷冻→包装

1.2.2  操作要点

1.2.2.1原料鱼解冻 

原料鱿鱼在解冻槽中流动水解冻，水温小于15℃，解冻至半冻状态，中心温度0-4℃。

1.2.2.2 去皮、去脏

用手撕去鱼表皮及内脏。

1.2.2.3 清洗、沥水

用流水清洗鱼体表面的黑墨等脏物，洗后沥水5min。

1.2.2.4 切块

将洗净后的鱼体用刀具切成适合绞肉机绞碎的小块。

1.2.2.5 绞碎

将鱼块放入绞肉机中绞碎，一般应绞肉2次。

1.2.2.6 斩拌 

将绞碎后的鱼肉放入斩拌机中，边斩拌边加入2%的食盐，当鱼 肉变成了粘稠的糊状物后加入各种辅料，顺序依次为淀粉、白糖、味精、聚合磷酸钠，斩拌 时间控制在8一10min，温度不应高于15℃。

1.2.2.7 成型 

将斩拌后的鱼肉手挤成圆型，要求形状圆整，大小均匀一致。

1.2.2.8 水煮  

成形后的鱼丸投入90℃以上热水中2～3min，鱼丸受热膨胀上浮，再保持2一4min，待全部浮起，表明煮熟，随即捞起。

1.2.2.9 冷却与冷冻

水煮后的鱼丸放入20℃冷水中冷却降温，然后沥水3min，再放入铁盘中进入-25℃以下平板冻中速冻。

1.2.2.10包装与储存

当鱼丸的中心温度达到一15 ℃以下时，进行包装，再进入-18℃以下冷库中储藏。                                                                                

2  结果与分析

2.1 鱼丸酸味的去除

由于秘鲁鱿鱼具有的怪酸味使得鱼丸也带有酸味，我们采用聚合磷酸钠对鱼丸酸味进行调整。由于聚合磷酸水溶液呈碱性，可以中和鱼丸中的乳酸（鱿鱼的酸味来源），其用量在0.2%时，可以基本去除酸味，考虑到聚合磷酸钠的保水作用，其添加量可增至0.4%。

2.2 斩拌机对鱼丸品质的影响

鱼丸生产通过采用擂溃机，我们实验时采用斩拌机代替，所得鱼丸品质良好，弹性光 泽。由于斩拌机转速高达2000转min，能使未解冻的鱼糜迅速解冻，并可缩短擂溃时间至8一10min，是 使用擂溃机所需时间的1/3左右，同时辅料的加入很方便。

2.3 淀粉对鱼丸品质的影响

淀粉是鱼丸的重要填充物，既是弹性增强剂又是增量剂。本实验采用8%、15%、20%4种玉米淀粉添加量，进行水煮试验，并进行弹性测定和感官评定，其结果见表1。
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从表1中可以看出，凝胶强度随淀粉添加量增加而增大，但20%淀粉添加量的鱼丸虽然有弹性，但口感硬，感官评价低，8%淀粉添加量的鱼丸凝胶强度低，弹性差，因此最适宜的淀粉添加量为15%左右。

2.4 水煮对鱼丸品质的影响

水煮工序兼有固定成型和杀菌两种作用，若水煮温度过低，不仅会造成鱼丸中蛋白质变性而失去粘性，同时玉米淀粉不能凝结（玉米淀粉凝结温度为80℃），而且也达不到杀菌目的。因此，水煮温度一般不应低于90℃，鱼丸的中心温度应达75℃以上。

3  结论       

3.1聚合磷酸钠的添加量为0.4%最适宜，既能达到脱酸目的，又可起到保水作用。

3.2 玉米淀粉添加量在15%左右，鱼丸弹性良好。
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