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【会员新闻】

疫情之下，“好德食品”订单凭啥不减反增？
食品加工车间内，工人们正在清洗、漂烫、包装，赶着发货；产品研发室内，几排调味品有序摆放，研发人员正在对一款章鱼食品进行调试……

6月19日，记者走进浙江好德食品集团有限公司(以下简称“好德食品”），看到了这忙碌的一幕。注重研发开拓市场，布局线上危中寻机，“好德食品”面对疫情影响，积极寻找出路，实现逆势增长。“好德食品”办公室主任蒋飞飞说：“疫情发生以来，我们的产品订单有延后，但没有取消，从目前订单情况看，下季度出口订单已有750万美金，同比去年增长59%。”

危中寻机，加大线上布局

“好德食品”，是一家专业从事水产品收购、加工、销售的海洋食品加工企业，也是舟山市水产品精深加工主要外销企业之一。

回忆起年初新冠肺炎疫情对公司的影响，蒋飞飞心有余悸。“虽然公司于2月14日正式复工，但由于工人都回不来，根本没办法复产。“蒋飞飞说，屋漏偏逢连夜雨，疫情发生后，国内市场持续低迷，国外订单接连延后。“2月份产值基本为零，每天都在发愁。”蒋飞飞说。凡被救者，必须自救！再三考虑后，“好德食品”先后包了4辆大巴车赴安徽，接回100余名工人，恢复了生产力。

 随着疫情逐渐平缓，公司制定了“多条腿”走路的发展战略，一方面积极寻求新客户，从之前单一地面向经销商转变为多元销售模式，另一方面向线上要市场。打开“好德食品”位于天猫的“minicoco鱼”旗舰店，炙烤鱿鱼丝、芝麻八爪鱼、味付螺肉调味螺片等产品，销量领先，大获好评。“今年1月，公司天猫旗舰店正式上线。疫情期间，我们积极抢抓线上市场份额，针对各个节点，积极开展促销活动。像这次6·18（6月18日）促销活动，优惠力度空前。”蒋飞飞介绍，在天描开设店铺的间时，他们还为京东、盒马鲜生等平台供货，为客户提供定制化产品。

自身努力的同时，也离不开政府的帮扶。今年，普陀区政府开展了多次直播带货活动，好德食品都参与其中。“我们还与舟山本地美食类直播网红合作，进一步增加网络曝光度。“蒋飞飞透露，下一步公司还会开启自己的直播销售。

线上市场的开拓，让“好德食品”柳暗花明又一村。蒋飞飞告诉记者:“虽然2月份产值基本为零，但后面几个月我们大步追赶，1至5月份总营业额较去年同期还略有增长。”

采访中，蒋飞飞和记者分享了几个好消息。近日，公司已与日本大客商达成合作协议，和海底捞等大型餐饮初步达成合作意向，“相信今年公司的总产值与去年相比，会有大幅增长。”蒋飞飞说。

研发创新，催生核心动力

“好德食品”发展初期，主要面向海外市场，主打出口鱿鱼、章鱼系列精深加工产品。2014年转战国内市场后，短短四五年里，“好德食品”从原来销售单一的初加工产品，到如今销售日式料理类的即食产品、头足类的调理产品等多达20余种产品，公司营业额也从原先不到500万元上升到去年超过2.7亿元。

纵观近年来的公司发展之路，产品研发是极为重要的一环。围绕国民口味进行研发，针对国外市场增加品种，“好德食品”不断加大研发力度，在扩大外贸销售额的同时，也拓展了内贸市场。

6月19日上午，记者在“好德食品”产品研发室看到，公司特聘研发顾问日本籍林宏治正带领四五名研发人员，在调试一款新产品。“这款产品是客户定制的，急着要，必须马上赶出来。” 林宏治说。请专业的人做专业的事。2016年，好德食品将林宏治从日本请到舟山，让他负责海洋食品研发与品质管理。公司目前热卖的日式调料类即食产品，就出自他和研发团队之手。“一开始，我想把在日本广受欢迎的产品引入中国，开发了一些调料类即食产品，但中日两国民众口味上有差异，很多研发人员对产品品味提出了不同意见。”林宏治说，联合研发团队，他又重新调试了每一款产品。

从市场调研到产品研发、试吃、寄样品给客户、根据客户反馈再调试……一款产品从研发到进入市场，往往短则几个月，长则达一年。“就拿添加酱油调料为例，酱油的品种多达百种，用哪一种，用量多少，都会形成不同的口味。”对每个环节，林宏治都坚持精益求精。

在研发团队努力下，漂烫类、特色生鲜冻品加热即食类及日式调味类等产品先后面世，广受欢迎。“炙烤鱿鱼丝、金丝鏝等产品几乎垄断了日本市场。今年我们又针对大众口味，开发了麻辣鲜蛤等辣味食品，市场反响也很不错。”蒋飞飞介绍，公司还将研发罐头类海洋休闲食品，增加市场占有率。（舟山日报王菲 刘一乐）

2019年舟山水产加工企业境外参展补助情况报告出炉

境外参展是企业走向国际，拓展外贸市场的一条重要渠道。近日，市商务局对2019年舟山水产加工企业境外参展的补助情况进行公示，从中显示2019年全市有22家水产加工企业（占出口企业六分之一多）共计39次参加欧亚美非四大洲8个境外水产展会，参展面积共计632.5平方米，折合标准展位70.28个，补贴金额872602元。其中参加比利时布鲁塞尔欧洲国际水产展、西班牙维戈国际水产展、日本东京国际水产展这三大展会的企业高达21家，占境外参展企业总数95.45%，参展面积494.5平方米占总量78.18%，企业的参展次数29次占总量74.36%。从分布地域来看，普陀最多，参展企业17家、参展面积497.5平方米、参展次数29次，分别占总数77.27%、78.66%、74.36%；定海参展企业4家、参展面积72平方米、参展次数5次，分别占总数18.18%、11.38%、12.82%；市直参展企业1家、参展面积63平方米、参展次数5次，分别占总数4.54%、9.96%、12.82%。参展最多的企业为舟山昊海水产有限公司参加了5个境外展会，参展面积总计63平方米。具体为：
参加比利时布鲁塞尔欧洲国际水产展（明年该展会将移到西班牙巴塞罗那，日期4月27－29日）的企业最多，达13家，参展面积211.5平方米，补贴金额319857元；
参加西班牙维戈国际水产展（明年该展会将移到比利时布鲁塞尔，日期4月18－20日）的企业9家，参展面积171平方米，补贴金额226283元；
参加日本东京国际水产展的企业7家，参展面积112平方米，补贴金额150744元；
参加泰国曼谷亚洲食品展的企业3家，参展面积36平方米，补贴金额54444元；
参加俄罗斯莫斯科国际食品展的企业3家，参展面积34.5平方米，补贴金额36205元；
参加阿联奠迪拜中东国际水产展的企业2家，参展面积31.5平方米，补贴金额47639元；
参加南非国际食品展的企业1家，参展面积18平方米，补贴金额27222元；
参加美国波士顿国际水产展的企业1家，参展面积18平方米，补贴金额10208元。（协会秘书处）

【决策参考】

FAO发布2020年《世界渔业和水产养殖状况》报告

6月8日，联合国粮农组织（FAO）发布《世界渔业与水产养殖状况》报告。报告显示，2018年全球水产品总产量1.79亿吨同比增长3.4%，产值4010亿美元。其中，海洋捕捞产量8440万吨，淡水捕捞产量1200万吨，水产养殖产量8210万吨（产值2500亿美元）占总产量46％，占人类水产品食用量52％，内有89%来自亚洲。在秘鲁和智利生产强劲反弹的作用下，秘鲁鳀鱼成为海洋捕捞量最大的品种，其次是阿拉斯加狭鳕和鲣鱼。渔业总就业人口5950万人，其中女性占14％，亚洲渔民和养鱼户最多，占全球总数85％。渔船总数456万艘（其中亚洲310万艘占68％），长度12米以内的机动船占82％。在水产品总产量中，有38％进入了国际贸易通道，产值1640亿美元，供人类食用的1.56亿吨，人均消费20.5公斤（1960年人均消费9公斤），占人类动物蛋白摄入量的六分之一，年均增速3.1%，剩余的2200多万吨被制成鱼粉和鱼油。最大的水产品生产国和出口国为中国，净出口地区有大洋洲、拉丁美洲及加勒比地区、亚洲发展中国家，非洲以数量计为净进口地区，以价值计为净出口地区。 
报告指出：近些年全球渔业的不可持续问题呈反弹趋势，2017年全球鱼类种群中约34.2%被过度捕捞（1974年为90%），总体比例过高，2018年这一数字又提高3.3%。据2018年调查，渔业发展最不可持续的地区有地中海、黑海（过度捕捞种群占62.5％）、东南太平洋（过度捕捞种群占54.5％）、西南大西洋（过度捕捞种群占53.3％），但东南太平洋和西南大西洋已有明显改善。值得注意的是，如按产量计算，77.8%上岸的鱼类产自可持续种群，部分种类的可持续捕捞指数明显提升。2018年各种金枪鱼产量790万吨，创下历史最高记录，67%金枪鱼种群已实现可持续捕捞，两年内可持续捕捞占比提高10%。
FAO预测，2030年全球水产品总产量2.04亿吨较2018年增长15％，这一增量约为过去十年增量的一半，捕捞产量将逼近9600万吨，养殖产量增至1.09亿吨，占比也将有所提高。供人类食用的鱼类蛋白中，养殖产品的占比将增至59%。2030年全球海鲜消费量将比2018年增长18％，达人均21.5公斤。FAO总干事屈冬玉说：“鱼类和渔业产品不仅是全球公认的最健康食物，而且也属于对自然环境影响较小的食物种类。”他强调，鱼类和渔业产品必须在各级粮食安全和营养战略中扮演中坚角色。
总干事指出，虽然FAO报告编制的依据是新冠疫情发生之前的信息，但其中包含的基准信息仍为粮农组织在渔业和农业部门制定疫情应对相关技术解决方案和针对性干预措施提供了参考，渔业和农业是受疫情影响最大的两个部门，因疫情而采取的限制措施和劳动力短缺，使全球捕鱼活动可能减少6.5％，国际运输受阻对水产品出口的打击尤为严重，旅游业急剧萎缩和餐馆停业也极大影响了许多产品的分销渠道，尽管保质期较长的冷冻、罐装、腌制和熏制鱼的零售保持稳定或有所增长。在地中海和黑海的部分地区，超过九成的小规模渔民因无法出售鱼货而被迫停止捕捞，且这种情况常常因为价格下跌而加剧。水产品市场状况、移民劳动力问题以及拥挤的生鲜市场存在的风险都对渔业的产量和消费产生影响，其中又数缺少契约关系和冷链的非正式供应链压力最大。（来源：UCN国际海产资讯）

2019年全国渔业经济统计公报出炉 
一、产值：2019年全社会渔业经济总产值26406.50亿元，其中渔业产值12934.49亿元，渔业工业和建筑业产值5899.17亿元，渔业流通和服务业产值7572.83亿元（包括休闲渔业产值963.68亿元，同比增长6.81%），三个产业产值的比例为49.0:22.3:28.7。在渔业产值中，海洋捕捞2116.02亿元，海水养殖3575.29亿元，淡水捕捞398.09亿元，淡水养殖6186.60亿元，水产苗种658.49亿元。渔业产值中（不含苗种），海、淡水产品的产值比例为46.4:53.6，养殖、捕捞产品的产值比例为79.5:20.5。

二、渔民人均纯收入：据对近1万户渔民家庭当年收支情况调查，全国渔民人均纯收入21108.29元，同比增加1223.29元，增长6.15%。
三、水产品产量及人均占有量：2019年全国水产品总产量6480.36万吨，同比增长0.35%。其中，养殖产量5079.07万吨，同比增长1.76%，捕捞产量1401.29万吨，同比下降4.45%，养殖、捕捞产品的产量比例为78.4:21.6；海水产品产量3282.50万吨，同比下降0.57%，淡水产品产量3197.87万吨，同比增长1.32%，海、淡水产品的产量比例为50.7:49.3。国内海洋捕捞产量1000.15万吨同比下降4.24%：鱼类产量682.88万吨同比减4.66%，甲壳类产量191.79万吨同比减3.11%，贝类产量61.67万吨同比减4.29%，藻类产量1.74万吨同比减4.64%，头足类产量56.92万吨同比减0.13%，其他产量25.62万吨同比减9.88%。远洋渔业产量217.02万吨，同比下降3.87%，占水产品总产量的3.35%。全国水产品人均占有量46.45千克，比上年增加0.17千克增长0.37%。
四、渔船年末拥有量：全国年末渔船总数73.12万艘、总吨位1040.24万吨。其中，机动渔船46.83万艘、总吨位1004.84万吨、总功率1990.53万千瓦；非机动渔船26.29万艘、总吨位为35.39万吨。机动渔船中，生产渔船45.15万艘、总吨位898.82万吨、总功率1765.20万千瓦。辅助渔船1.68万艘、总吨位106.03万吨、总功率225.34万千瓦。
五、渔业人口和渔业从业人员：渔业人口1828.20万人，同比减少50.47万人，下降2.69%。渔业人口中传统渔民600.50万人，同比减少17.79万人，下降2.88%。渔业从业人员1291.70万人, 同比减少34.03万人，下降2.57%。
六、水产品加工与贸易：全国水产加工企业9323家，水产冷库8056座，水产加工品总量2171.41万吨，同比增长0.68%，其中：海水产品1776.09万吨，淡水产品395.32万吨，同比分别增长0.06%和3.53%。用于加工的水产品总量2649.96万吨，同比下降0.13%，其中：用于加工的海水产品2091.79万吨，同比下降0.34%。据海关统计，我国水产品进出口总量1053.32万吨金额393.59亿美元，同比分别增长10.28％和5.42％。其中：出口量426.79万吨金额206.58亿美元，同比分别下降1.38％和7.96％；进口量626.52万吨金额187.01亿美元，同比分别增长19.94％和25.57％。贸易顺差19.57亿美元，同比减少55.93亿美元。（来源：中国渔政）
7月1日起孟加拉国97%输华产品零关税  
黑虎虾螃蟹等将更多进入中国
根据我国给予建交的最不发达国家97%税目产品零关税待遇的承诺，国务院关税税则委员会6月16日发布〔2020〕5号公告，自今年7月1日起，对原产于孟加拉国的97%税目产品，适用税率为零的特惠税率。97%税目产品共计8256个：“受惠国LD”5161个税目、“受惠国1LD1”2911个税目、“受惠国2LD2”184个税目。

孟加拉国水产品资源比较丰富，主要生产黑虎虾、螃蟹和沼泽鳗鱼，海产品像当地的特色八爪鱼，还有三文鱼，都是产量较高的。其中，螃蟹和沼泽鳗鱼对华年出口5.52亿人民币，中国占其出口的90%，首都达卡与我国西安、南宁之间还开通了二条直达海鲜航空运输线，可供孟加拉国海鲜出口到中国。（来源：渔易拍） 
山东青岛投资50亿打造全国最大的水产品交易市场
在山东省青岛西海岸新区交通商务区，由中国供销农产品批发市场控股有限公司联合青岛市供销社、青岛西海岸新区供销社，总投资50亿元，以农产品流通智慧化为目标，以信息技术为依托，规划建设一座基础设施完善、服务功能齐备、产城融合发展的全链条、网络化、可追溯、高效率的中国供销北方国际智慧物流港，占地370亩，建筑面积35万平方米，分三期进行建设，主要布局产品体验、安全检测、双创服务、金融服务、加工集配、仓储物流“六大中心”，重点建设中国农批水产品交易中心，打造全国最大的水产品交易市场、进出口海鲜集散地，同步配套水产品保税物流区，实现一站式清关。目前，一期项目83亩已全面开工建设，近日已完成农产品交易中心主体封顶，计划12月开业。二期项目也在紧锣密鼓筹备建设中。据了解，这是青岛市政府与央企战略合作的重点项目，整体运营后年交易量将达300万吨，年交易额200亿元。（来源：青岛网）

【经贸预警】
海关要求进口水产品、肉类要填对“身份证号”
近日，海关对进口肉类、水产品发出如下要求：

6月24日海关在“单一窗口”货物申报系统进口报关单中更新了部分监管方式下申报校验功能：

1、进口报关时，申报产品为肉类/水产品时，若表体的产品资质里没有录入519证书（进口食品境外生产注册证书，下同），则提示：“商品序号xx：本条商品是肉类/水产品，需录入519证书，请确认后重新录入申报”。
2、系统对表体原产国和产品资质519证书编号进行校验，根据海关总署食品局提供的（肉类企业注册号/水产品企业注册号）进行比对，企业注册号和国家必须完全匹配成功，才能继续申报，否则提示“商品序号xx：本条商品的519证书编号及原产国（地区）信息不准确，请核对后重新申报”。

根据专家解读：一这不是新的监管规定。按照《食品安全法》《进出口肉类检验检疫监督管理办法》《进出口水产品检验检疫监督管理办法》等有关规定，境外输华肉类、水产品生产加工企业必须经过中国官方注册。这种注册资格，相当于进口肉类、水产品的身份证；身份证号就是境外工厂的注册号。所以从进口肉类、水产品监管要求来说，上述规定并非新的规定。二是水产制品要先确认。对通知的第一条要求：进口肉类、冷冻水产品的境外工厂必须在华注册——这一点大家都很清楚。但某些水产制品的境外工厂、出口商和进口商，可能对该类产品的境外工厂是否需要在华注册并不清楚。对于此类产品，建议先咨询入境口岸海关，确认后再办理报关手续。三是贸易商作为发货人需要注意。对上述第二条要求：如发货人与境外工厂不同，则可能会出现原产国信息、境外注册工厂所在国信息不匹配的问题。四是要填准确工厂注册号。工厂注册号要与海关总署官方发布的注册号完全一致（包括大小写、空格、括号、圆点、短线等等），否则校验可能通不过。五是要注意卫生证书上的发货人与发票上的发货人二者的一致性。具体要求，建议咨询当地海关。（来源：冻品攻略）

海关总署要求所有食品进口商需和境外供应商签署新冠安全承诺书
海关总署6月19日紧急通知，要求冷链食品进口商立即与境外供货商取得联系，由境外出口商或行业协会签署承诺书保证输华冷链食品在境外生产加工过程符合世界卫生组织WHO《新冠肺炎与食品安全：对食品企业指南》的要求，并将签署承诺书传真件交至所在地海关。如不能在晚上8点完成承诺书签署和传真的企业将有可能影响其正常进口贸易。
承诺书中文版样例：
当前新冠肺炎疫情情况下，为了防止病毒污染食品，避免影响食品安全，××××承诺：

愿遵守中国法律法规标准和联合国粮农组织与世界卫生组织发布的《新冠肺炎和食品安全：对食品企业指南》，保障输华食品未被新冠病毒污染，保障输华食品安全。

一旦输华食品企业发现新冠肺炎病例／疑似病例，或输华食品存在被污染风险，愿采取一切必要的措施，消除食品安全风险，保护消费者健康。

特此声明。（来源：冻品攻略）
美国总统特朗普发出威胁性通牒：不买龙虾就报复中国
6月24日，美国总统特朗普签署《保护美国龙虾产业备忘录》，要求美国农业部向龙虾渔民提供财政帮助，以降低中美贸易摩擦给这一产业带来的巨大损失。据路透社报道，特朗普扬言中国需按照中美第一阶段协议增加对美国龙虾的进口，否则将对中国海鲜产品施加报复性关税。

白宫官网公布的备忘录中写道，目前中国对美国龙虾的关税是35—37%。不过，根据1月15日中美签订的第一阶段经贸协议，中国会从美国购买大量农产品、制造业产品和服务业产品等，其中农产品当中就包括同意从美国购买价值约1.5亿美元的龙虾。为有助于履行这一购买承诺，中国对美国进口的龙虾免除报复性关税。

白宫贸易顾问纳瓦罗6月24日对记者表示，“如果中国的采购承诺没有兑现，美国贸易代表已接到指示，自行酌情决定……对中国海产品征收对等关税”。但备忘录称，迄今为止，美国还是不清楚这项豁免会在多大程度上带来美国龙虾对中国出口的增加。为保护美国龙虾产业，特朗普想出了两招，分别是“给龙虾渔民发钱”和“让中国多买”。 
特朗普下令，美国农业部必须在备忘录签署之后60天之内考虑采取适当措施，在法律允许范围内，向受到中美贸易摩擦冲击的美国龙虾渔民及生产商提供援助。农业部还需要考虑，在今后那些因为中美贸易摩擦而提供的援助中，加入美国龙虾业和海产品业。特朗普还要求美国贸易代表办公室从8月15日起每月提交一份报告，其中需列明：中国根据第一阶段协议购买美国海鲜产品的进展，缅因州和其他美国龙虾每月出口到中国的价值（缅因州的龙虾产量约占美国的80%）。如果贸易代表办公室确定中国没有依照第一阶段经贸协议的承诺购买美国龙虾，那贸易代表办公室就要考虑采取各种可能的行动，甚至威胁向从中国进口的海鲜产品征收报复性关税。

签完备忘录后，特朗普当天特地发了一条推特“表功”：“奥巴马总统毁了缅因州的龙虾业和渔业，现在它们又回来了，比任何人想象的都要强大、都要好。好好地‘捕龙虾’、捉鱼吧！赚大钱！”。事实上，对美国龙虾产业形成冲击的，除了特朗普挑起的中美贸易摩擦之外，还有来自加拿大龙虾的巨大竞争。中国是大西洋龙虾的最大进口国之一，这些龙虾有的来自美国，有的来自加拿大。美国龙虾从去年开始关税被提高后，许多中国进口商直接就转向了加拿大采购。

除此之外，美国龙虾的另外一个主要出口地欧盟，在与加拿大签署了《全面经济和贸易协定》之后，也对美国龙虾的出口产生了重大的不利影响。美国龙虾的出口问题是6月早些时候特朗普访问缅因州期间，在与行业代表举行的圆桌会议上提出的。4年前，特朗普在该州只获得了一张选举人票。不过，《华盛顿邮报》称，在今年11月的美国大选中，缅因州可能是个摇摆州，所以该州的共和党政客不断敦促特朗普为龙虾产业提供财政援助。报道还称，考虑到美国经济整体衰退，新冠肺炎确诊人数不断增加，特朗普“拯救美国龙虾”的举动微不足道，拉拢该州选票自然是特朗普重大考量。然而在世界疫情还未受到控制的情况下，各国对从疫情严重的国家进口冷链运输的肉类、鱼类、海鲜等仍需谨慎，因为这些产品会有被污染的风险。自6月以来，中国海关总署已暂停了多家外国肉类企业的产品进口。而龙虾也是冷链运输中的“常客”，虽然到目前为止，美国龙虾相关产业暂未出现新冠肺炎聚集性感染的情况，但美国当下的疫情状况仍不容乐观。尽管世界卫生组织表示，根据以往冠状病毒引发的疫情调查经验，没有通过食品消费向人类传播的案例发生。但面对狡猾的病毒，仍不可掉以轻心。

商务部新闻发言人高峰6月18日称，增加食品农产品进口是我国实施积极进口政策的重要内容，进口的食品农产品应该符合中国相关检验检疫规定。“我们将会同有关部门，加强与相关国家的沟通协调，从源头上管控好进口食品农产品质量安全，保障中国消费者的健康安全”。（来源：中国日报、央视网）
国家市场监管总局要求一律禁售禁用无法提供产地证明
和购货凭证的水产品

鉴于北京新发地市场疫情教训，近日国家市场监督管理总局举行发布会，要求各地认真落实属地管理责任，切实加强农贸市场等重点场所的食品安全监管，着力排查风险隐患，严格落实进货查验，索证索票责任，保证销售产品来源可查、去向可追，最大限度控制食品安全风险和疫情传播风险。对无法提供检验检疫合格证明的畜禽肉类，无法提供产地证明、购货凭证的水产品一律禁售禁用，加大对位于地下、半地下场所的农贸市场食品安全的抽检力度，及时发现及时处置不合格产品。（来源：中国网）
【行业信息】

2020年上半年我国远洋鱿鱼产销情况
1.赤道、秘鲁鱿鱼（茎柔鱼）：1-4月份全国赤道海域鱿鱼产量11万吨，5-6月份秘鲁外海鱿鱼产量7万吨，共计东南太平洋鱿鱼产量18万吨，其中三大件（大头、大耳、大片）产量2-3万吨，因规格偏小，更多的是做成头和筒分离的形式，很少有传统意义上的8kg以上鱿鱼做的大头、大耳、大片产品。1－5月，全国赤道、秘鲁鱿鱼累计到港数量约20万吨（包括原条鱿鱼和三大件货源），其中通过远洋冷藏运输船运回26船次、远洋捕捞船返港带回100余艘。在销售方面，1-3月因春节和国内疫情爆发基本没有开工，3月下旬到4月份曾出现短暂复苏，5月份因海外疫情爆发致使行情再次遇冷，6月份南方沿海地区传统晒干行业进入淡季，市场对赤道、秘鲁鱿鱼的消化量不到总体的五分之一。

2.印度洋鱿鱼（鸢乌贼）：去年9月至今年5月，印度洋鱿鱼产量呈爆炸式增长，山东、福建及舟山等大多远洋船东均加大捕捞强度，在捕捞阿根廷鱿鱼前，有较多远洋鱿钓船在生产印度洋鱿鱼。因作业方式先进，产品质量较好，今年印度洋单船产量1000-1500吨，截止到5月底6月初渔汛结束，累计总产量45-50万吨，且价格较低，现已销售60%以上，对东南太平洋鱿鱼的部分产品替代较为明显。
3.阿根廷鱿鱼（阿根廷滑柔鱼）：今年上半年中国渔船阿根廷鱿鱼产量约21万吨：其中中国大陆16万多吨（阿根廷公海渔场约11万吨，阿根廷200海里线内5万余吨），台湾省约5万吨，均较上年明显增长。现国内销售的阿根廷鱿鱼货源主要来自进口及线内生产的为主，中国在阿根廷公海渔场捕捞的鱿鱼还未到港，预计会在7月份相继抵达国内。
4.真鱿（太平洋褶柔鱼、太平洋斯氏柔鱼）：受新冠疫情影响，日本海的捕捞至今未开放，现在国内真鱿货源一部分来自前期的库存储备。（来源：华采找鱼）
我国研发巨型深海“移动渔场”

我国正准备建造世界上最大的深远海养殖加工船，以便使用更环保的方式满足对食用鱼类的巨大需求。这艘长约249米、宽45米的10万吨级养殖工船由中国船舶重工集团青岛北海船舶重工有限责任公司建造，采用全电力推进系统，最高航速10节，配有8万立方养殖水体，主要养殖大黄鱼、石斑鱼、大西洋鲑（三文鱼）等名优鱼种，将于2022年3月交付使用。

中国造船公司已涉足水产养殖业的最前沿领域。今年4月，位于山东烟台的中集来福士造船厂向挪威诺德拉克斯公司交付了一艘名为“约斯泰因·阿尔贝特”号大型深水养殖工船，船长385米、宽59.5米，船上6座深水智能网箱可养殖1万吨三文鱼。

中国生产并消费了全球约三分之二的鱼类，但也给生态环境带来了不利影响。近岸养殖场是水污染的主要来源之一，黄海、东海和南海的过度捕捞导致许多鱼类濒临灭绝。如大黄鱼非常受欢迎，但因过度捕捞已列为极度濒危物种。这艘新的养殖工船能年产大黄鱼3200吨。

中国南海研究院副研究员陈相秒说，在公海和深海中开展水产养殖可解决这些问题。他认为，深海洋流速度快、温度更适宜，海上养殖场可最大限度地减少对环境的影响，同时确保满足国内市场需求。未来，我国还可能考虑与南海邻国分享水产养殖技术。近几十年来，由于南海各主权声索方竞争激烈，南海鱼类蕴藏量减少约60%。如水产养殖能取代在南海的捕捞活动，不仅能保护生态系统，也有助于增强政治稳定性。（来源：参考消息）

阿根廷鱿鱼线内生产刷新过去15年记录，且渔获在持续增加中

2020年将因新冠疫情而被人们记住，但在渔业界，人们也将记住这一年的鱿鱼表现出不同寻常的过剩。这在阿根廷北巴塔哥尼亚省，以前很少有发生，上一次还要追溯到2005年，捕捞了5.7万吨。而今年，截至到6月20日止已捕获6.6万吨，但今年渔汛还没有结束，在今年前25周的生产中，42-43°S和59-61°W渔场有40艘船在捕鱼，平均每天10-15吨，有些晚上一些船甚至能达到20吨。这种不寻常的丰产现象可合理解释为：去年的产卵情况很好，海洋学也印证了幼鱼孵化成长的有利条件。加上阿根廷北方地区的渔获量，阿根廷鱿鱼总上岸量已达15.5万吨，几乎是近年来最高的数字之一。到5月底最大的鱿鱼标本为体长284毫米，体重487克。

根据每年对阿根廷全国船队进行的监测，该地区的产量峰值在今年第14周与第17周之间，当时约有65艘船在生产，平均每天捕捞29－39吨鱿鱼。现单位捕捞渔获量正在波动之中，预计将继续减少，并开始评估今年捕捞季节是否该结束。对于鱿钓船队来说，目的是保证鱿鱼捕捞的可持续性，以期许2021年有个好收成。但阿根廷200海里专属区以外的公海渔场今年鱿鱼生产并不是很好。（来源：渔易拍）
上海开创公司岱山金枪鱼加工基地项目推迟竣工

2017年，上海开创远洋渔业有限公司采取非公开发行方式发行人民币普通股383万股（每股15.65元），募集6亿元资金，其中投资1.6亿元新建岱山金枪鱼食品加工基地项目，并计划在今年6月30日竣工投产。但项目建设进度受新冠病毒疫情影响，加上开工时间晚于预期，目前土建工程主体结构虽已完成，但其他附属设施工程只完成85%。近日，董事会审议决定将该项目建设周期延长至明年1月31日。（来源：冻品攻略）

【知识传递】

北京疾控中心专家谈如何安全食用水产品

水产品富含优质蛋白质、脂类、维生素和矿物质，营养价值丰富。其中蛋白质占15－22%，碳水化合物约1.5%，脂肪1－10%，还含有一定数量的维生素A、维生素D、维生素E、维生素B1、维生素B2和烟酸，矿物质以硒、锌和碘的含量较高。根据中国居民膳食指南，建议成人每天平均摄入水产品40至75克。而夏季是水产品大量上市季节，有各种美味的鱼、虾、蟹等可供选择，在当下的疫情期间该如何安全食用水产品呢？对此，北京疾控中心专家提出参考建议：

选购时：到正规超市或市场选购分装好的生鲜产品，卫生监管、日常消毒等措施更到位，更安全。购买时观察其色泽是否正常、组织状态和肌肉是否紧密有弹性，再闻气味是否正常。

清洗加工时：家庭应该准备专门清洗生食品的容器（盆），用流动的清洁水进行清洗。处理生的食物也要有专用的设备和用具，例如刀具和砧板；切完生食后，要及时清洗、消毒砧板等工具，并使用肥皂和流动水洗手至少20秒。生熟分开的目的是避免生的食物上携带的致病菌污染到直接入口的食物，引起食源性疾病。

烹调时：加工烹调应做到烧熟煮透。烧熟煮透的一般原则是开锅后，再保持10-15分钟。在食用螺蛳、贝壳、螃蟹等水产品时，尽量避免生吃、半生吃、酒泡、醋泡或盐腌后直接食用的方法。

就餐时：两人及以上共同就餐时，要记得使用公筷、公勺，减少交叉感染，降低传染性疾病和食源性疾病的发生。外出就餐时如能带上自己的餐具更好。

储存时：未加工的水产品，最好先分割成小块、单独包装，包装袋要完整无破损，在包装上注明日期，放置冰箱冷冻室保存，保持-18℃以下，不要存放过长时间。因为冷冻食品虽然可在-18℃保存半年以上，但其风味口感都会变差，营养价值也会下降。另外，生、熟食物在冰箱中要分层存放。

再加热时：未食用完（已烹调熟）的水产品，请放置冰箱冷藏室保存，保持0-4℃，尽早食用。再次食用前，一定要充分加热，中心温度要达到70℃以上。（来源:北京日报）
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